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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Luis Caflas Reserva Seleccién de la Familia 2019 <G> Anélise visual DESCRICAO
Vinicola Luis Cafas :
Safra 2019 INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha ,_,,> Anidlise olfativa EVOLUGAO primario terciario
Regido Rioja DESCRICAO
SubRegido Rioja Alavesa
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Tempranillo e Cabernet Sauvignon DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 14,5% .
ACIDEZ baixa alta
Maturacio 20 meses em barricas novas (50% carvalho francés e 50% P . .
¢ carvalho americano) <~ Analise gustativa TANINO baixa alta
TemPeratura de 16 a 18 °C CORPO leve encorpado
Servigo
Guarda 2039 PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 minutos DESCRICAO
95 pts Jeb Dunnuck | 95 pts Verema (Guia ADN) | 94 pts
Decanter World Wine Awards | 93 pts Guia Penin | 92 pts Tim . . .
Premiagodes Atkin | 91 pts James Suckling | 90 pts Vinous | 90 pts CARNES peixe crustaceo ave suino
International Wine Challenge | Ouro - The Rioja Masters 2024 cordeiro gado caga curada
(The Global Masters)
QUEIJOS frescos moles médios duros
VEDANTE TACA B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
&, CULINARIA
‘i . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos

Natural Bordeaux

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

APRESENTACAO VINUMDAY DESCRICAO

A Luis Cafias € um dos nomes mais respeitados da Espanha. Hoje, sob comando da quarta geragao, a
vinicola elabora vinhagos que traduzem com precisao o terroir da Rioja Alavesa - considerada uma das
joias da DOCa Rioja.

O Luis Canas Seleccion de la Familia 2018 ocupa uma posi¢cdo especial no portfélio da casa: oficialmente
um Reserva, mas elaborado com rigor que o coloca entre o Reserva e o Gran Reserva. As uvas vém de
parcelas antigas, com mais de 50 anos — Tempranillo (85%) e Cabernet Sauvignon (15%). Importante
ressaltar que a Cabernet Sauvignon ndo é uma uva autorizada na legislagdo de Rioja, no entanto, existe
uma licenca especial de uso para bodegas que historicamente fizeram uso dela - caso da Luis Cafias.

A colheita foi manual, seguida por dupla selegdo de cachos na adega. A fermentag¢do malolatica ocorreu
em barricas novas (metade carvalho francés, metade americano), onde o vinho amadureceu por 20
meses.
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