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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho LOUIS JADOT CORTON GRAND CRU 2014 . .
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Louis Jadot - vermelho rubi com reflexos granada
Safra 2014
. INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Franca -
. . EVOLUCAO imari I I . terciari
Regiao Aloxe-Corton, Cote de Beaune (Borgonha) ¢ primario erclario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
DESCRICAO muito complexo e elegante traz camadas de frutas
Castas 100% Pinot Noir vermelhas (cereja, groselha e framboesa), notas de
Teor Alcoélico 13.5% quatre épice, cogumelos e trufas, sous bois e leve boisé
Maturacgao 18 meses em barricas de carvalho francés (1/3 novas)
INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de
A 16° a 18°C
Servico DOGCURA seco doce
Guarda 2035 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 45-60 minutos
TANINO baixa I N N . alta

Premiagdes

<> Aniélise gustativa CORPO leve [N NN BN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta NN NN I longa
de 6tima estrutura e harmonia, tem taninos firmes

Natural Borgonha DESCRIGCAO  de grande potencial, acidez viva e gastrondmica, em
boca aporta as notas terrosas, especiarias e

. mineralidade, em um final encantador
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino

Com 6tima personalidade o Corton Grand Cru da Louis Jadot tem uma grande capacidade de CARNES B cordeiro NN gado —caca I curada
armazenamento e mantera sua riqueza de sabor e aroma por 15 a 20 anos. Este vinho combina a
muscularidade da Céte de Nuits com a elegancia da Coéte de Beaune, o que o torna perfeito para o QUEIJOS frescos NN moles B édios N duros

envelhecimento.

DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
A colina de Corton é um dos marcos geograficos da Cote d'Or. Sendo a maior produtora de Grand Crus

da Borgonha e produzindo os melhores vinhos da Cote de Beaune. Em formato oval, é orientada de N2 . AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

norte a sul, com uma pequena floresta cobrindo o topo e vinhas serpenteando ao redor do ingreme //(\Q CULINARIA

declive embaixo. TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias Il aromaticos
Com solos derivados de calcario marrom e ricos depésitos de marga com alto teor de potassio a Pinot DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Noir € mimada nesta regido produzindo generosa expressdo aromatica com notas de frutas (mirtilo,

groselha, kirsch cherry) ou flores (violeta), evoluindo para vegetagao rasteira, animal, couro, pele, . . - .

pimenta e alcaguz. Na boca este vinho é bem construido, poderoso e musculoso, firme e franco, é DESCRICAO beeuf bourguignon, osso bucco al.la mllan“ese, ragout, cordeiro

preciso tempo (4-12 anos) para atingir seu auge. assado, carnes de caga, charcutaria e queijos mais gordos, pastas
com molhos untuosos
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