
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho LOUIS JADOT BOURGOGNE CHARDONNAY COUVENT DES
JACOBINS AOC

Vinícola Louis Jadot

Safra 2016

País França

Região Borgonha

Tipo branco

Castas 100% Chardonnay

Teor Alcoólico 13%

Maturação 60% em inox, 40% em barricas de carvalho francês durante 10
meses

Temperatura de
Serviço 10° a 12°

Guarda até 2022

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Os princípios de produção da Maison Louis Jadot equilibram tradição e tecnologia e concentram-se na
expressão mais pura do terroir de cada vinho, com a menor intervenção possível na vinificação. Louis
Jadot é um dos responsáveis por revolucionar a produção de vinhos da Borgonha. A Jadot investiu em
vinícolas modernas onde vinifica minuciosamente todos os seus vinhos, em vez de comprá-los prontos.
<br /><br />Este Bourgogne Blanc Couvent des Jacobins é uma excelente introdução aos grandes
Chardonnays da Borgonha. A área de produção da AOC é toda a Borgonha, mas este provém de uma
mistura equilibrada das melhores vinhas da Côte d'Or, Chalonnais e Viré-Clessé. As uvas da região de
Mâconnais dão frescor, enquanto Côte d'Or e Chalonnais dão a estrutura do vinho.<br /><br />O resultado
é um vinho muito frutado (pêssego, pera e toranja), desenvolvendo aromas de flores brancas e um leve
toque de baunilha. Com muita elegância, é estruturado, agradável e harmonioso.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo palha

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

elegante e amplo traz ótima harmonia entre frutas
(melão, pêssego, pera e toranja), leve floral e notas de
baunilha e caramelo

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

equilibrado e vibrante tem acidez crocante,
acompanhada pelas notas de frutas brancas, cítricas
e baunilha, de final muito agradável com leve
mineralidade e ótima drinkability

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

saladas com frutos do mar, sushis, cheviche, fish & chips, tartar
de salmão, spaghetti de frutos do mar
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