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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

LOUIS JADOT BOURGOGNE CHARDONNAY COUVENT DES

Vinho

JACOBINS AOC <0O> Analise visual DESCRICAO
. amarelo palha
Vinicola Louis Jadot
Safra 2016 INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Franca EVOLUGCAO primario I N terciario
Regido Borgonha ,__,> Anidlise olfativa
Tipo branco DESCRICAO elegante e amplo traz 6tima harmonia entre frutas
(meldo, péssego, pera e toranja), leve floral e notas de
Castas 100% Chardonnay baunilha e caramelo
Teor Alcodlico 13%
Maturacio 60% em inox, 40% em barricas de carvalho francés durante 10 INTENSIDADE baixa N I I e alta
¢ meses

DOCURA seco N doce
Temperatura de 10° a 12°
Servico ACIDEZ baixa I I alta
Guarda ate 2022 TANINO baixa alta
Decanter - . . .

R <~ Analise gustativa CORPO leve NN NN encorpado

Premiagoes o

PERSISTENCIA curta [N N longa

VEDANTE TACA
5 equilibrado e vibrante tem acidez crocante,
@ @ DESCRIGAO  acompanhada pelas notas de frutas brancas, citricas
e baunilha, de final muito agradavel com leve

Natural Riesling mineralidade e 6tima drinkability
APRESENTAGAO VINUMDAY I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
Os principios de producao da Maison Louis Jadot equilibram tradicio e tecnologia e concentram-se na DA TERRA [ hortalicas [N legumes cereais cogumelos
expressao mais pura do terroir de cada vinho, com a menor intervengao possivel na vinificagdo. Louis oD _ . .
Jadot é um dos responsaveis por revolucionar a produgdo de vinhos da Borgonha. A Jadot investiu em (\//< CULINARIA AMIDOS BN massas IS risotos polenta tubérculos
vinicolas modernas onde vinifica minuciosamente toc.ios ?s seus vinhos, em vez de~compra-los prontos. TEMPEROS pimentas I ervas especiarias I aromaticos
<br /><br />Este Bourgogne Blanc Couvent des Jacobins é uma excelente introducdo aos grandes
Chardonnays da Borgonha. A area de producgdo da AOC é toda a Borgonha, mas este provém de uma DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

mistura equilibrada das melhores vinhas da Céte d'Or, Chalonnais e Viré-Clessé. As uvas da regido de

Maconnais dio frescor, enquanto Céte d'Or e Chalonnais ddo a estrutura do vinho.<br /><br />O resultado

€& um vinho muito frutado (péssego, pera e toranja), desenvolvendo aromas de flores brancas e um leve DESCRIGAO saladas com frutos do mar, sushis, cheviche, fish & chips, tartar
toque de baunilha. Com muita elegancia, é estruturado, agradavel e harmonioso. de salmao, spaghetti de frutos do mar
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