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VINUM-DAY

Loma Larga Quinteto

Loma Larga Vineyards

2014

Chile

Lomas del Valle (D.O. Valle de Casablanca)
tinto

Cabernet Franc 60%, Merlot 17%, Syrah 8%, Malbec 14%,Pinot
Noir 1%

14%

tanques de ago inox
16° a 18°C

até 2022

fit. 2014
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VEDANTE TACA
APRESENTAGAO VINUMDAY

O Loma Larga Quinteto é resultado de um blend de Cabernet Franc (60%), Merlot (17%), Syrah (8%),
Malbec (14%) e Pinot Noir (1%), provenientes do vinhedo Loma Larga, localizado no Valle de Casablanca.
Sua vinificagao foi inspirada no estilo dos vinhos Cabernet Franc de Chinon (Vale do Loire) e 20% do
vinho foi produzido por fermentagao carbdnica, fatos que colaboram para sua incrivel vivacidade. Na

taca constatamos aromas de frutas negras maduras, com destaque para a ameixa, notas de folhas secas,

tabaco, eucalipto e pimenta preta. No palato temos um vinho fresco e intenso, com étima acidez,
taninos finos e sabores de frutas negras maduras, eucalipto, tabaco completados por um leve toque

vegetal E uma 6tima opgéo para adoradores de vinhos tintos, que nio trocam o estilo nem nos dias mais

quentes, pois pode ser degustado sozinho, como aperitivo ou por prazer, ou ainda fazer frente a pratos
leves, como massas e risotos ou aves no forno. Realmente um vinho francés em territério chileno!

DESCRICAO N .

vermelho rubi intenso, profundo e brilhante
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario tercidrio

DESCRICAO frutas negras maduras, com destaq}.le para_a ameixa,
notas de folhas secas, tabaco, eucalipto e pimenta

preta
INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

fresco e intenso, 6tima acidez, taninos finos, com

DESCRIGAO )
sabores de frutas negras maduras, eucalipto, tabaco
e um leve toque vegetal
peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
/&, CULINARIA
. AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO
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