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Vinho Loghi Rosso Cinabro Orcia 2020 - -
. . . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO )
Vinicola Azienda Agricola Loghi - vermelho rubi profundo
Safra 2020
o - INTENSIDADE baixa N NN NS . alta
Pais Italia -
- EVOLUCAO primario I NN . terciario
Regiao Toscana
SubRegido Orcia ,__,> Anidlise olfativa

5 frutas vermelhas e negras maduras, como cereja
Tipo tinto DESCRIGAO  morello e amora, acompanhadas por notas de louro,
cravo-da-india e cacau, além de nuances terrosas e um

Castas Sangiovese Grosso e Colorino leve toque defurnado
Teor Alcoélico 14,5%
Maturacgao de 6 a 12 meses em barricas de carvalho francés INTENSIDADE — Ty ——— alta
Temperatura de
Servigo 16 al18°C DOCURA seco I doce
Guarda 2036 ACIDEZ baixa I NN N alta
Decanter 45 minutos TANINO baixa NI S - alta
Premiagdes

CORPO leve N NN N encorpado

'@“’ Analise gustativa R
VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N D - longa

Natural Bordeaux

é suculento, envolvente e muito saboroso; a textura é
. densa, com taninos polidos que estruturam o
DESCRICAO conjunto com elegancia; os sabores se confirmam

com intensidade, enquanto um delicado toque
APRESENTACAO VINUMDAY especiado amplia a sensagado de sofisticagdo; o final é
persistente e muito harménico

Orcia talvez seja uma das denominacdes de origem mais subestimadas da Toscana.<br /><br />Mesmo

estando localizada entre regides consagradas como Brunello di Montalcino e Vino Nobile di CARNES peixe crustaceo I ave Bsuino
Montepulciano, permanece a margem dos holofotes. Seus vinhos, em grande parte tintos elaborados cordeiro [ gado I caca I curada
com Sangiovese Grosso (0 mesmo clone que da origem aos grandes Brunellos), ndo tém a mesma

notoriedade de suas vizinhas.<br /><br />Esse relativo anonimato abre espaco para 6timos garimpos. QUEIIOS N frescos M moles M médios M duros
Orcia entrega o perfil cldssico toscano, com a vantagem de uma relagdo qualidade-preco incrivelmente . .

atrativa. Em meio a esse cenéario mais discreto, emergem vinicolas com propostas muito interessantes. DA TERRA B hortalicas I legumes cereais NN cogumelos
<br /><br />Um bom exemplo é a Loghi, propriedade familiar conduzida por Valentino Berni. A familia . .

estd ligada a regido ha mais de 200 anos, primeiro como agricultores e, hd quatro geracdes, como N2 . AMIDOS BN massas EMirisotos MM polenta tubérculos
reconhecidos coletores de trufas brancas de Crete Senesi. O préprio Valentino resume bem sua relagédo //(\Q CULINARIA TEMPEROS imentas I ervas especiarias aromaticos
com a regido: "<em>caco trufas para viver, mas elaboro vinhos por paixado</em>."<br /><br />O Rosso P P

Cinabro é um Orcia DOC elaborado com um corte de 85% Sangiovese Grosso e 15% Colorino, uvas DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

oriundas de vinhedos conduzidos sob cultivo organico. As castas foram vinificadas separadamente, com
fermentacgdo de cerca de 15 dias a 22°C, seguida por aproximadamente 10 dias de maceragao. O
Sangiovese amadureceu por 12 meses em botti de 30 hL, enquanto o Colorino estagiou por 6 meses em

burrata, panzanella classica, paté de figado em pé&o de
carvalho. Apds o corte, o vinho ainda repousou por cerca de 6 meses em garrafa.

DESCRIGAO fermentacao natural, minestrone de feijo branco, tagliata com
mini-rdcula e raspas de parmesao, bisteca alla fiorentina,
spaghetti aglio e olio
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