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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Lodali Langhe Chardonnay Lorens DOC 2016 N -
L . <0O> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Lodali dourado claro e brilhante
Safra 2016
. - INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Italia R
. . EVOLUCAO imari I I . terciari
Regiao Langhe DOC (Piemonte) ¢ primario erclario
Tipo branco > Anadlise olfativa
P v . mescla caracteristicas de Chardonnays de climas frio e
Castas 100% Chardonnay DESCRICAO quente, entrelacando frutas citricas (pomelo e lima da
Teor Alcoélico 14.5% pérsia), tropicais (abacaxi e carambola), junto a notas
’ de manteiga e avelas
~ fermentacdo integral em barricas de carvalho francés mais 11
Maturacgao . K
meses de amadurecimento nas mesmas barricas
INTENSIDADE baixa I N S . alta
Temperatura de ° °
A 6°C a 8°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2024 X
ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 30 minutos
Premiagdes 4.3 Vivino TANINO baixa alta

CORPO leve NN NN NN N N encorpado

VEDANTE TAGA - . PERSISTENCIA curta I NN N longa
<> Anilise gustativa
de perfil potente e encorpado, este Chardonnay é

Aglomerada Montrachet definitivamente um branco de inverno, que pede
pratos estruturados para acompanha-lo; apesar disso,
0 DESCRICAO entrega uma acidez citrica que faz o contraponto
APRESENTAGCAO VINUMDAY ¢ ideal para a sua opuléncia, garantindo um conjunto
com grande frescor e vivacidade; sua paleta de
sabores é recheada de frutas maduras, notas

amanteigadas e um toque lacteo, que lembra
chocolate branco

I peixe I crustdceo M ave suino
Com uvas selecionadas e de colheita manual do melhor vinhedo de Chardonnay da propriedade CARNES cordeiro gado caca curada
localizado na pequena comunidade de Roddi. Este é o vinho branco icone da Vinicola Lodali.
. . . . . . QUEIJOS I frescos [ moles médios duros
A fermentacgao é integral em barricas de leite em ossese realiza como fermentacgédo alcodlica e
malolastica e ainda tem um amadurecimento posterior de 11 meses antes de ser engarrafado. DA TERRA N hortalicas Il legumes I cereais M cogumelos
2 , . .
% CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias Il aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAOQO massas e risotos de média intensidade, camar&o na moranga,
saladas bem elaboradas e frutos do mar em geral
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