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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Linhas Tortas Grande Escolha Reserva 2021 - -
. . . <> Analise visual DESCRIGCAO )
Vinicola Internacional Vinhos - vermelho rubi
Safra 2021
. INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Portugal -
. EVOLUCAO primario I terciario
Regiao Douro
Tipo tinto ,__,> Analise olfativa .
5 revela aromas de frutas negras maduras, como cereja
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca DESCRICAO  preta, ameixa e amora, acompanhados por notas
Teor Alcoélico 14% defumadas, nuances de especiarias e um toque de
alcaguz
Maturacgao em barricas de carvalho francés
Temperatura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa NN NN s alta
Servigo
Guarda 2030 DOCURA seco N doce
Decanter 20 minutos ACIDEZ baixa I I . alta
Premiacdes TANINO baixa I I - alta
VEDANTE TACA . - . CORPO leve I N encorpado
<~ Anadlise gustativa R
PERSISTENCIA curta I N - longa

Natural Bordeaux em boca, revela excelente concentragao de fruta,
. sustentada por taninos maduros e muito bem
) DESCRIGCAO  integrados; a acidez equilibrada confere frescor ao
APRESENTAGCAO VINUMDAY conjunto e contribui para a harmonia do vinho, que
culmina em um final de 6tima intensidade e
persisténcia

peixe crustaceo ave I suino
CARNES
Em Portugal, o Douro é reconhecido como a principal referéncia na produc¢do de grandes vinhos tintos. N cordeiro M gado caga curada
<br /><br />Seu clima continental, marcado por invernos rigorosos e verdes quentes e secos, combinado
a altitude e aos caracteristicos solos de xisto, favorece a obten¢édo de uvas com elevada concentragéo, QUEIJOS frescos moles I médios duros
dando origem a vinhos intensos e expressivos.<br /><br />O Linhas Tortas Grande Escolha Reserva 2021 . .
traduz com fidelidade esse terroir. Elaborado pela Internacional Vinhos em parceria com a Caves de DA TERRA hortalicas Il legumes cereals cogumelos
Santa Marta, é fruto de um blend majoritariamente composto por Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga . .
Franca, trés das variedades mais emblematicas da regido.<br /><br />Apds uma vinificagdo tradicional, o r\/<) CULINARIA AMIDOS BN massas I risotos polenta tubérculos
vinho estagiou por alguns meses em barricas de carvalho francés. Z TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO presunto cur’ado, arroz de polvo com linguica e grdo de bico,
lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturagéo
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