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Vinho Lidio Carraro Grande Vindima Merlot 2018

Vinícola Lidio Carraro

Safra 2018

País Brasil

Região Serra do Sudeste

SubRegião Encruzilhada do Sul

Tipo tinto

Castas 100% Merlot

Teor Alcoólico 14.6%

Maturação 18 meses em tanques de aço inox + longos anos em garrafa

Temperatura de
Serviço 16º a 18 ºC

Guarda até 2033

Decanter entre 90 e 180 minutos

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A Lidio Carraro  é uma vinícola boutique e familiar situada no coração do Vale dos Vinhedos, em Bento
Gonçalves – Serra Gaúcha. Porém, seus vinhedos, todos conduzidos em espaldeira, estão localizados no
espetacular terroir de Encruzilhada do Sul, na Serra do Sudeste gaúcho, caracterizado por solos
granítico-arenosos com presença de manchas calcárias e condições climáticas perfeitas para
entregar frutos capazes de gerar vinhos de altíssimo nível.
 
Estes vinhedos são cultivados através de uma gestão vitícola muito precisa, onde as videiras são
distribuídas em parcelas, cuja delimitação foi fundamentada em estudos geoclimáticos,  com o
intuito de mapear áreas muito específicas e altamente propícias para cada variedade.
 
Além disso, a Lidio Carraro foi uma das pioneiras ao introduzir uma filosofia purista no Brasil.  Es…
baseia-se em práticas sustentáveis e totalmente voltadas para que seus vinhos sejam capazes de
expressar a mais verdadeira e pura expressão varietal e a essência de seu terroir. Podemos destac…
as colheitas 100% manuais e as vinificações, que também são realizadas em parcelas, sem madeira, sem
filtração, sem chaptalização, apenas com clarificação a frio e sem qualquer correção enológica.

Considerado por nossa curaria um dos grandes Merlots brasileiros, o Lidio Carraro Grande Vindima
Merlot certamente também tem seu nome escrito na história da vitivinicultura nacional devido aos seus
reconhecimentos históricos, tais como as notas acima de 90 pontos por dois dos maiores especialistas
do planeta, a mítica Jancis Robinson (91 pontos) e o famigerado Steven Spurrer (93 pontos).

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
vermelho rubi brilhante e intenso

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas vermelhas e negras, principalmente maduras,
como a cereja, o mirtilo e a ameixa, escoltadas por
notas de chocolate meio amargo, especiarias doces
(baunilha e canela), goiabada, figos secos e licor
maraschino, finalizando com toques de couro, tabaco,
cogumelos e delicadas nuances mentoladas e minerais

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

envolvente, gordo e harmonioso, com taninos firmes
e maduros perfeitamente integrados a uma acidez
vibrante e bastante salivante. O perfil de sabor é
intenso e comprova os descritores aromáticos. O final
de boca é saborosíssimo e de grande persistência

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto
de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO



Sua elaboração foi extremamente minuciosa, onde cada etapa foi cuidadosamente acompanhada pelo
competente enólogo Giovanni Carraro. As uvas, exclusivamente Merlot, foram colhidas manualmente
de parcelas em que as vinhas sofrem criteriosas podas para que o rendimento não ultrapasse
1kg/planta.
 
A vinificação, por parcelas, é inicializada com uma maceração pré-fermentativa a frio de 36 a 60 horas. A
fermentação alcoólica de duas parcelas se dá com leveduras selvagens, enquanto o restante das
parcelas é utilizado leveduras selecionadas. Após a malolática espontânea é realizado decantações a frio
e trasfegas para enfim o vinho descansar nos tanques de inox por 18 meses. Enfim é engarrafado sem
filtração. Até agora (agosto de 2024) permanecia repousando na cave da vinícola, quando, finalmente,
está sendo retirado em pequenos lotes para rotulagem e liberação ao mercado.


	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

