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Vinho Lidio Carraro Grande Vindima Merlot 2018
Vinicola Lidio Carraro

Safra 2018

Pais Brasil

Regido Serra do Sudeste

SubRegido Encruzilhada do Sul

Tipo tinto

Castas 100% Merlot

Teor Alcoélico 14.6%

Maturacgao 18 meses em tanques de ago inox + longos anos em garrafa
TemPeratura de 16° 2 18 °C

Servigo

Guarda até 2033

Decanter entre 90 e 180 minutos

Premiagdes

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Lidio Carraro ¢ uma vinicola boutique e familiar situada no coragdo do Vale dos Vinhedos, em Bento
Gongalves - Serra Gaucha. Porém, seus vinhedos, todos conduzidos em espaldeira, estdo localizados no
espetacular terroir de Encruzilhada do Sul, na Serra do Sudeste gaucho, caracterizado por solos
granitico-arenosos com presenca de manchas calcarias e condi¢des climaticas perfeitas para
entregar frutos capazes de gerar vinhos de altissimo nivel.

Estes vinhedos sdo cultivados através de uma gestéo viticola muito precisa, onde as videiras s&o
distribuidas em pareelas, cuja delimitacdo foi fundamentada em estudos geoclimaticos, com o
intuito de mapear areas muito especificas e altamente propicias para cada variedade.

Além disso, a Lidio Carraro foi uma das pioneiras ao introduzir uma filosofia purista no Brasil. Es..

baseia-se em praticas sustentaveis e totalmente voltadas para que seus vinhos sejam capazes de

expressar a mais verdadeira e pura expresséao varietal e a esséncia de seu terroir. Podemos destac..

as colheitas 100% manuais e as vinificagdes, que também sao realizadas em parcelas, sem madeira, sem
filtragcdo, sem chaptalizagdo, apenas com clarificagdo a frio e sem qualquer corre¢do enoldgica.

Considerado por nossa curaria um dos grandes Merlots brasileiros, o Lidio Carraro Grande Vindima
Merlot certamente também tem seu nome escrito na histdria da vitivinicultura nacional devido aos seus
reconhecimentos histéricos, tais como as notas acima de 90 pontos por dois dos maiores especialistas
do planeta, a mitica Jancis Robinson (91 pontos) e o famigerado Steven Spurrer (93 pontos).
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DESCRICAO o )
vermelho rubi brilhante e intenso
INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I tercidrio
frutas vermelhas e negras, principalmente maduras,
5 como a cereja, o mirtilo e a ameixa, escoltadas por
DESCRIGCAO notas de chocolate meio amargo, especiarias doces

(baunilha e canela), goiabada, figos secos e licor
maraschino, finalizando com toques de couro, tabaco,
cogumelos e delicadas nuances mentoladas e minerais

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOGCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN NS . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve I N N e encorpado
PERSISTENCIA curta NN N N longa

envolvente, gordo e harmonioso, com taninos firmes
e maduros perfeitamente integrados a uma acidez

DESCRIGCAO ) . - .
vibrante e bastante salivante. O perfil de sabor é
intenso e comprova os descritores aromaticos. O final
de boca é saborosissimo e de grande persisténcia

peixe crustaceo [ ave I suino
CARNES .

cordeiro [ gado I caga curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros

DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto
de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes



Sua elaboragéo foi extremamente minuciosa, onde cada etapa foi cuidadosamente acompanhada pelo
competente endlogo Giovanni Carraro. As uvas, exclusivamente Merlot, foram colhidas manualmente

de parcelas em que as vinhas sofrem criteriosas podas para que o rendimento ndo ultrapasse
1kg/planta.

A vinificagdo, por parcelas, é inicializada com uma maceragéo pré-fermentativa a frio de 36 a 60 horas. A
fermentacgdo alcodlica de duas parcelas se da com leveduras selvagens, enquanto o restante das
parcelas é utilizado leveduras selecionadas. Apds a malolatica esponténea é realizado decantacdes a frio
e trasfegas para enfim o vinho descansar nos tanques de inox por 18 meses. Enfim é engarrafado sem
filtragdo. Até agora (agosto de 2024) permanecia repousando na cave da vinicola, quando, finalmente,
estd sendo retirado em pequenos lotes para rotulagem e liberagao ao mercado.
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