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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido
SubRegido
Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Lianto Primitivo del Salento 2021

Schola Sarmenti
2021

Italia

Puglia

Salento

tinto

Primitivo

13%

sem passagem por madeira
16 a 18 °C

2030
20-40 minutos
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VEDANTE TACA

Natural

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Schola Sarmenti é uma vinicola do século XIX, que em 1999 foi totalmente restaurada por Lorenzo
Marra e Alessandro Calabrese.

Com foco na tradicdo e no respeito ao terroir, seus vinhos sao produzidos a partir de vinhas jovens e
também antigas, todas plantadas no sistema "alberello". A adega estd entre as que mais se destacaram
na regido nos ultimos anos, citada, inclusive, pela Revista Forbes como um grande exemplo do

renascimento dos vinhos da Puglia.

R“?CUUNAMA
AN

Tempo al Vino é um pequeno projeto da empresa comandado pela jovem e competente endloga Sylvia
Formigli. Com uvas cultivadas organicamente a uma curta distancia do mar, Sylvia trabalha com uma
filosofia de minima intervengédo: a colheita e selegcdo dos cachos sdo realizadas manualmente e sem

adigdo de qualquer composto quimico, a vinificagdo se da apenas com leveduras nativas e o

engarrafamento com uma discreta dose de sulfitos.

DESCRICAO

rubi intenso e brilhante

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN N . alta
primario N terciario

DESCRICAO fruta.s vermelhas e negras maduras (cereja, cassis,
ameixa), geleia de amora, floral de rosas-vermelhas,
especiarias adocicadas (nos-moscada), cacau

INTENSIDADE
DOCURA
ACIDEZ
TANINO
CORPO

PERSISTENCIA

baixa I N N . alta

seco doce
baixa I I . alta
baixa I N . alta

leve N NN N . encorpado
curta [N NN I . longa

de 6timo porte, tem taninos macios e aveludados
completados por uma acidez no ponto; as frutas

DESCRIGCAO
vermelhas e negras maduras se destacam no
primeiro ataque, seguidas por especiarias doces e
notas de cacau, com deliciosa persisténcia
peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRIGAO
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