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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Les Muretiers Edition Limitée GSM 2023 - -

. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . . L
Vinicola LGl Wines - rubi profundo e brilhante, com halos violaceos
Safra 2023

. INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Franca -

. EVOLUCA imari iari
Regido Pays d'Oc OLUCAO primario I I terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P : “ frutas vermelhas e negras maduras (framboesa, mirtilo,

Castas Grenache, Syrah e Mourveéedre DESCRICAO amora), floral de violetas, especiarias adocicadas e
picantes (canela, pimenta-do-reino), ervas de quintal

Teor Alcodlico 13% . )
(orégano) e sutis notas de carvalho

Maturacgao parte do vinho é maturada em barricas de carvalho
Temperatura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa I I alta
Servigo
Guarda 2030+ DOCU RA seco I N doce
Decanter 30-45 minutos ACIDEZ baixa I I . alta
Premiacdes TANINO baixa NI N alta
VEDANTE TACA <> Aniélise gustativa CORPO leve NI NN I encorpado

PERSISTENCIA curta N NN NN longa

Natural Bordeaux 5 elegante e equilibrado, tem taninos polidos e
DESCRIGCAO  expressivos, acidez suculenta e notas de geleia

- de amora e especiarias; o final é persistente
APRESENTAGAO VINUMDAY equilibrado e muito gostoso

peixe crustaceo M ave I suino

CARNES
Um auténtico GSM do sul da Franga, elaborado pela LGl Wines — uma verdadeira embaixadora do I cordeiro  MEEEgado I caca I curada
Languedoc nos mercados internacionais. QUEIJOS frescos moles  EEEEE médios N duros
Este blend encantador e cheio de identidade traz o melhor da triade Grenache, Syrah e Mourvédre em DA TERRA I hortalicas I legumes cereais M cogumelos
uma expressao vibrante e generosa do terroir mediterraneo. Antes de realizado o blend, cada variedade
foi vinificada separadamente, com fermentagado em baixa temperatura durante cerca de quatro NY _ AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
semanas, para preservar ao maximo os aromas e a pureza da fruta. //< CULINARIA

TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos

A Syrah passou por estagio em barricas de carvalho francés, ganhando camadas extras de
complexidade, elegancia e estrutura. O resultado? Um vinho cativante, que combina poténcia, frescor e DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
tipicidade regional.

DESCRI(;AO galette de cogumelos, matambre recheado e assado a baixa
temperatura, costeleta de porco grelhada com salada de batatas,
carré de cordeiro na brasa ao molho de hortel3, beef stew
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