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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Les Mougeottes Pinot Noir 2018 - -
. <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . o . o
Vinicola Les Mougeottes . rubi de média intensidade com halos violaceos
Safra 2018
. INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Franca -
- , EVOLUCAO primario N NN . terciario
Regiao IGP Pays d'Oc ,_,,> Analise olfativa
Tipo tinto X
P ! DESCRIGAO framboesas e cerejas maduras escoltadas por nuances
Castas 100% Pinot Noir florais e toques leves de especiarias doces e tostado
Teor Alcoédlico 13%
Maturacio parte do vinho matura por 14 meses em barricas francesas INTENSIDADE baixa NN I N . alta
Tem'peratura de 14° a 16°C DOCU RA seco I doce
Servigo
Guarda até 2023 ACIDEZ baixa I NN N . alta
Decanter - TANINO baixa I N . alta
iacé <> Anali tati
Premiagoes "=~ Anallse gustativa CORPO leve N N encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N . longa

DESCRI(;AO suculento, com fruta sapida e uma étima estrutura,
mostra taninos finos, boa acidez e um final

Natural Bordeaux perfeitamente redondo

APRESENTACAO VINUMDAY peixe crustaceo M ave I suino

CARNES .

cordeiro [l gado caga curada
Em seis anos de curadoria, este ¢ provavelmente o melhor Pinot francés que ja passou por aqui QUEIJOS frescos moles I médios duros
abaixo dos R$ 100!
) DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
E a terceira safra que temos o prazer de ofertar do delicioso Les Mougeottes que, apesar de elaborado
no Languedoc-Roussillon, tem a alma de um bom borgonhés. NV . AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
2/% CULINARIA

A Pinot Noir € uma variedade delicada, que demanda condi¢des perfeitas de cultivo para que resulte em ' TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias M aromaticos
bons vinhos.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

O Les Mougeottes é elaborado com parcelas selecionadas de um terroir muito especifico no Languedoc
— ao pé da Montagne Noire (Montanha Negra) — que combina noites frias e dias quentes. . . B . .

DESCRI(;AO risoto de figos com queijo brie, bc?euf bourgwgpon, Iasanhalde
Para preservar o estilo elegante da variedade, parte da colheita é realizada no inicio da temporada de fraf‘QOv penne caprese, charcutaria de alta qualidade e queijos
maturacéo, sendo fermentada em baixa temperatura. A outra parte, totalmente madura, passa por uma médios em geral
maceragao tradicional e longa. Esta segunda parcela estagia por 14 meses em barricas francesas,
resultando em um blend de 6tima complexidade.
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