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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Les Alexandrins Hermitage 2017 - -
. . . <O>» Analise visual DESCRICAO . .
Vinicola Maison Les Alexandrins - purpura intensa
Safra 2017
; INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
Pais Franca -
. . EVOLUCAO primario I NN . terciario
Regiao Rhoéne
ia i Anali Ifati
SubRegiio Hermitage ""> nalise olfativa ) . )
. ) DESCRICAO uma bela complexidade aromatica com notas intensas
Tipo tinto de fruta preta (cereja,
Castas 100% Syrah amoras), tabaco, cacau e seiva de madeira nobre
Teor Alcoédlico 13%
~ . . . INTENSIDADE baixa I I D N e alta
Maturacao 30% do vinho estagia 15 meses em barricas novas
DOCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18°C
Servigo i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2027
Decanter 45 a 60 minutos TANINO baixa I NN D N e alta
Premiagdes 95 pt Decanter | 93 pts Wine Spectator | 93 pts Vinous ,-\f:ij;, Anialise gustativa CORPO leve N NN N encorpado

PERSISTENCIA curta [N N N I I longa
VEDANTE TACA
o ataque é rico e generoso, com uma evolugéo

DESCRICAO equilibrada e uma magnifico
Natural Bordeaux combinagdo entre a textura tanica elegante e os

descritores de tabaco e especiarias exéticas; o final é

poderoso e saboroso, com lonba persisténcia
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino
) . . ) N CARNES .
Domaine & Maison Les Alexandrins nasceu da associagao de trés figuras do Norte Rhéne: Nicolas N cordeiro M gado I caca [ curada
Jaboulet, Guillaume Sorrel e Alexandre Caso, especialistas do terroir de Hermitage. Assim, a unido
permitiu perseguir o sonho dos trés em criar vinhos marcados por um classicismo em seu estado puro. QUEIJOS frescos moles [l médios M duros
O terroir do local é complexo e variado, com granito algumas parcelas, mas também seixos rolados e DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais [Nl cogumelos
solos calcérios, que complementam suas caracteristicas. . B
a P N _ AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
% CULINARIA
Os vinhedos e.m quesan se Ioce.lllzam em urTw.a colina prestigiosa, com vista para on:lo Roda.no ea / TEMPEROS [N pimentas I crvas especiarias aromaticos
pequena aldeia de Tain I'Hermitage. Especificamente na margem esquerda do Rédano, virados a sul e
protegidos dos ventos frios do norte. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Nessa safra, apdés um verdo historicamente seco e quente, o vinho passa a impressado de opuléncia,
concentragdo e generosidade. Dessa forma o envelhecimento permitird que amacie e encontre seu DESCRICAO galette de cogumelos, matambre recheado e assado a baixa
equilibrio. temperatura, costeleta de porco grelhada com salada de batatas,

carré de cordeiro na brasa ao molho de hortel3, beef stew
As uvas foram maceradas a frio antes de serem fermentadas por 28 dias. O vinho passou por estagio em

carvalho novo (30%) e em tanques de ago inox (70%) durante 15 meses.

Este elegante e potente Syrah é estruturado, revela boa complexidade e 6timo potencial de evolugdo.
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