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Le Vieux Donjon Chéateauneuf-du-Pape 2014 -
. . <> Analise visual
Le Vieux Donjon .

DESCRICAO

rubi profundo

2014
Franca INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta
. EVOLUGAO primério I I terciario
Rhoéne
Chateauneuf-du-Pape ,__,> Anidlise olfativa .
5 frutas vermelhas e negras (cereja, framboesa, amora e
tinto DESCRIGAO ameixa), menta, flores vermelhas, sous-boise leves

Grenache, Mourvédre, Syrah e Cinsault
14,5%

6 meses em tanques de concreto e 12 meses em foudres de
carvalho

DOCURA

16 a 18°C

ACIDEZ

2030
45 a 60 minutos

TANINO
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INTENSIDADE

CORPO

toques de ervas, escoltadas por notas de tosta e
baunilha.

baixa I I N N e alta

seco N doce
baixa I N N . alta
baixa I N N . alta

leve N NN N encorpado

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Le Vieux Donjon é um Domaine localizado em Chateauneuf-du-Pape que tem Claire Fabre como
endloga. Desde 2008 ela comanda 15 hectares da empresa familiar, fundada pelo seu avé em 1966. A
propriedade é um dos grandes nomes dentro da denominagdo de origem, e foca sua produgdo em
apenas dois tipos de vinhos: Chateauneuf-du-Pape e Chateauneuf-du-Pape Blanc.

2 L
Entre brancas e tintas, 18 castas sdo permitidas na regido, mas Grenache (75%), Mourvedre (10%), Syrah K CULINARIA

(10%) e Cinsault (5%), nas respectivas proporgdes, compdem este blend e sdo as mais difundidas.
Localizada no Rhéne Meridional, Chateauneuf-du-Pape sofre grande influéncia mediterranica, além de
ser a zona mais seca de todo o Vale. Le Vieux Donjon conta com 90% de vinhas centendrias, das quais
80% sdo cultivadas em um terroir repleto de seixos arredondados e 20% em um terroir

chamado saffre, um tipo de arenito muito fino e sensivel a erosao.

Este vinho, da excelente safra obtida em 2014, foi elaborado com leveduras selvagens e teve 50% das
uvas desengagadas. A maturagao decorreu por 6 meses em tanques de concreto e por mais 12 meses
em foudresde carvalho.

PERSISTENCIA curta [N N N N N onga

sabores de frutos vermelhos rechonchudos, macios e

DESCRIGAO  sedosos (amora e cereja); seu perfil é rico e
encorpado, com uma estrutura tanica e final de boca
qgue denotam a sua elegancia

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA [ hortalicas legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_espetinhos de frango a moda asidtica, magret de pato com puré
DESCRIGAO de batata baroa, sanduiche de pulled pork, beef bourguignon,
maminha marinada na brasa, tartine de camembert com nozes e
figo, charcuterie classica
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