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VEDANTE TACA amplo e prazeroso, com uma estrutura elegantissima
que traz taninos finos e macios equilibrados por uma

DESCR'CAO acidez vibrante, salivante e perfeitamente
gastrondmica. O perfil de sabor corrobora com os
descritores do olfato com louvor e o final de boca é
delicioso e de grande persisténcia
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A <strong>Africa do Sul</strong> é celebrada como um dos melhores e mais importantes produtores do
Novo Mundo! Seu potencial vitivinicola é absurdamente monumental!!<br /> <br />Estamos falando de QUEIJOS frescos moles [l médios duros
um <em>terroir</em> capaz de entregar desde vinhos de entrada incriveis, de extraordinaria relacado . .
<em>custo vs beneficio,</em> até exemplares de <strong>qualidade assombrosal</strong><br /> <br DA TERRA hortalicas legumes cereais N cogumelos
/>Estes, sdo vinhos cujas caracteristicas organolépticas sdo capazes de ludibriar até mesmo um P . . .
profissional treinado, principalmente quando considerarmos as duas joias da vitivinicultura sul-africana: Z{\g CULINARIA AMIDOS BN massas Elllrisotos EElMpolenta EEEM tubérculos
os impecaveis <strong>Pinot Noir de Hemel-en-Aarde,</strong> que podem ser comparados a TEMPEROS pimentas ervas I especiarias aromaticos
Borgonhas de altissimo nivel; e os deslumbrantes e longevissimos <strong>Bordeaux Blends de
Stellenbosch,</strong> que podem fazer inveja aos grandes Chateaux de Bordeaux.<br /> <br />E DOCES oleoginosas frutas sobremesas Il chocolate
exatamente este Ultimo que trazemos hoje na <strong>VinumDay:</strong> um magnifico <strong>
<em>Bordeaux Blend</em></strong> de <strong>Stellenbosch!</strong><br /> <br />E para fica ainda
melhor, além do <strong>gigantesco desconto de 35%,</strong> nosso exemplar é elaborado pela DESCRIGAO lampreia a la Bordelaise, costeletas de cordeiro, codorna assada,
<strong>Le Riche</strong> - reverenciada como uma das <strong>maiores especialistas do pais em boeuf bourguignon, prime rib, ovos mexidos com trufas

Cabernet Sauvignon!</strong><br /> <br />Fundada em Stellenbosch por <strong>Etienne Le
Riche</strong> na década de 1970, logo a vinicola se tornou referéncia naquilo que era seu objetivo:



expressar com perfeicdo a nobreza da <strong>Cabernet Sauvignon</strong> em sua mais auténtica e
atemporal. Tanto que, segunda a préopria empresa, “<em>cada vinho Le Riche mostra uma expressao
Unica da Cabernet Sauvignon de Stellenbosch.</em>"<br /> <br />O <strong>Le Riche Richesse</strong>
é um corte dominado pela <strong>Cabernet Sauvignon</strong> que, nesta <strong>safra 2022,
</strong> tem 57%. O restante é composto por 19% de Cinsaut, 9% de Cabernet Franc, 8% de Petit Verdot
e 7% de Merlot.<br /> <br />As variedades s&o vinificadas separadamente, em tanques de concreto
abertos. Findada a malolatica, sdo inseridos em barricas de carvalho para um amadurecimento de 12
meses. Entdo o assemblage é realizado e o vinho vai novamente para recipientes de carvalho, porém,
desta vez, um misto de barricas francesas, <em>foudres</em> de carvalho de 5000 litros e tanques de
concreto, onde estabiliza por mais 8 meses. Finalmente é engarrafado sem qualquer processo de
clarificagcdo e com uma leve e delicada filtracao.
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