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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Le Petit Smith Haut Lafitte Pessac-Léognan 2020 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Chateau Smith Haut Lafitte
Safra 2020 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Bordeaux DESCRICAO
SubRegido Pessac-Léognan
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Cabernet Sauvignon e Merlot DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 13,6% .
ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho (20% novas) . .
Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de °
S A 16 a 18 °C
ervigco CORPO leve encorpado
Guarda 2040 R
PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 minutos
96 pts Decanter Magazine | 95 pts Anthocyanes | 94 pts Jane DESCRIGCAC
Anson | 94 pts Vinous | 94 pts Jeb Dunnuck | 94 pts James
.. Suckling | 93 pts Wine Advocate | 93 pts Jeff Leve | 93 pts Jean- . 3 .
Premiagoes Marc Quarin | 93 pts Falstaff | 93 pts Wine Doctor | 92 pts CARNES peixe crustaceo MEEMave B suino

Alexandre MA | 91 pts Adrian van Velsen | 91 pts Winedoctor | 91 cordeiro [l gado caga curada
pts VertdeVin | 91 pts The Wine Independent

VEDANTE TACA
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
CULINARIA
TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

QUEIJOS frescos M mMoles [ Médios duros

DA TERRA [ hortaligas legumes cereais [l cogumelos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_espetinhos de frango a moda asiatica, magret de pato com puré
DESCRIGCAO de batata baroa, sanduiche de pulled pork, beef bourguignon,
maminha marinada na brasa, tartine de camembert com nozes e

figo, charcuterie classica
O Chateau Smith-Haut-Lafitte € um <em>hors-concours</em> entre

os <em>sommeliers</em> da <em>Curadoria VinumDay</em>. Este tradicional produtor é um Cru
Classé da regido de Graves, em Pessac-Léognan, margem direita de Bordeaux, berco dos

melhores Cabernet Sauvignon produzidos no planeta.<br /><br />Seus 67 hectares de vinhedos, hoje sob
dominio da familia Cathiard, sdo compostos basicamente por cascalho do tipo Gunzian, o que possibilita
perfeita drenagem e da as uvas um distinto e inimitavel carater mineral.<br /><br />Em sua verséo Le
Petit a tradicional casta bordalesa encontra um corte com Merlot e se mostra mais jovem e frutado se
comparado ao seu Grand Vin. No entanto, concordamos, apds a degustacao, de que “pequeno” ndo é um
adjetivo pertinente a este grande tinto da Franca.<br /><br />Maturado em barricas de carvalho por 14
meses, sendo 20% delas novas, € um fantastico exemplar da vinicultura francesa, absolutamente
saboroso caso degustado agora, e com incrivel potencial de guarda.
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