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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Laurent Clandestino Petit Verdot 2019 N -
. x <0O> Analise visual DESCRICAO ) o
Vinicola Vifia Laurent rubi com reflexos violaceos
Safra 2019
. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Chile -
. . EVOLUCA imario N N s
Regiao D.O. Valle del Maipo OLUCAO primario terciario
. . r._.«> Anidlise olfativa
Tipo tinto . .
X ameixa madura e mirtilo, ervas frescas como menta e
. DESCRICAO e . -

Castas 100% Petit Verdot salvia, notas florais de lavanda e violeta, e um toque
Teor Alcoélico 14% mineral e defumado no final
Maturacgao 11 meses em barricas de carvalho

INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de o

A 16°C a 18°C

Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2025 i

ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 15 a 30 minutos

TANINO baixa I N . alta

Premiagdes

@ Anilise gustativa CORPO leve I NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N NN I . longa

frutas negras frescas, como amora e ameixa, acidez
DESCRICAO marcante, a.lem de toqu,es' de pl_menta e L'.Im flna.l que
lembra grafite, caracteristica mineral muito particular

- deste Petit Verdot; taninos macios e boa intensidade
APRESENTACAO VINUMDAY de sabores

peixe crustaceo ave I suino

Aglomerada Bordeaux

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
pu AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
% CULINARIA
“ TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_ cortes nobres de gado, como o bife de chorizo, ancho ou
DESCRICAO tomahawk, carré de cordeiro e caca (paca, javali) assados
preferencialmente na parrilla, charcutaria de alto padréo e
queijos de massa dura em geral
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