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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Las Niflas Amante Gran Reserva Cabernet-Merlot 2016 - -
. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO o )
Vinicola Vifia Las Ninas . rubi vivo e intenso
Safra 2016
. . INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
Pais Chile -
. EVOLUCAO imario NN N s terciari
Regiao Apalta, Valle de Colchagua ¢ primario erclario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
) DESCRICAO mix de frutas negras e vermelhas, com toques
Castas 80% Cabernet Sauvignon e 20% Merlot refrescantes aliados as notas da barrica, como tabaco,
Teor Alcoélico 14.5% cacau, alcaguz e especiarias doces (baunilha e canela)
Maturacgao 20 meses em barricas de carvalho francés de 500 litros
INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de o
A 16°C a 18°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2025 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 30 - 45 minutos
Premiagdes 92 Descorchados | 90 Tim Atkin TANINO baixa I —— alta

. CORPO leve N NN N . encorpado
<~ Anadlise gustativa R
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA  curta N W W W longa
estruturado e harménico, este belo vinho tem taninos

Natural Bordeaux . vivos, acidez enérgica e um conjunto encantador,
DESCRIGAO  com as frutas aparecendo em notas de geleia e licor,

- e as nuances da madeira sendo pontuadas por café e
APRESENTAGAO VINUMDAY chocolate amargo; o final longo e pulsante preenche

o palato, mas pede um novo gole sem demoras

Cabernet Sauvignon e Merlot: no mundo enoldgico, este é provavelmente o casamento mais bem

sucedido da histéria! peixe crustaceo ave suino
CARNES .

. . . . N cordeiro [l gado I caca [ curada
Os franceses costumam dizer que Cabernet é responsavel pelo esqueleto de um vinho, enquanto a
Merlot entra com a musculatura. Isso € uma alusdo ao fato de que a Cabernet fornece doses generosas QUEIJOS frescos moles M mMédios M duros
de taninos e acidez, enquanto a Merlot prové o dlcool, ja que amadurece antes da sua contraparte (e por
consequéncia tem mais facilidade em atingir uma boa concentracao de agucar nos frutos). DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
O paradigma dessa combinag&o bordalesa ja foi levado aos quatro cantos do mundo, muitas vezes com o AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
resultados excelentes. E o caso do vinho de hoje. Z’{{) CULINARIA

TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias Il aromaticos
Produzido pela belissima boutique Las Nifias — e fruto de uma elabora¢éo 100% organica — este

gigante de Apalta combina com perfeicdo poténcia e elegancia. E um vinho aromatico e expressivo, com DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
grande presencga de boca, mas que ndo cansa o palato em momento algum. Algo raro de se encontrar!

Sua elaboragao se da através de um blend entre 80% Cabernet Sauvignon e 20% Merlot, ambas DESCRICAG parrilla, pernil de javali braseado com polents, risoto de linguica
provenientes de solos que mesclam areia, argila e rochas vulcanicas. Cada varietal é fermentado GAO campeira, entrecot inteiro ao forno com ervas e puré ristico,
separadamente. Depois de um periodo de amadurecimento é realizado o blend, que estagia por mais 20 massa fresca com ragu alla bolognese com cogumelos,

meses em barricas francesas de 500 litros. charcutaria e queijos
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