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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Las Moras Los Intocables Black Cabernet 2016 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO . . .

Vinicola Finca Las Moras . purpura profundo, intenso e brilhante
Safra 2016

o . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Argentina -

. EVOLUCAO primario I NN N . terciario
Regiao San Juan
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
X frutas negras maduras (ameixa em destaque), frutas
. DESCRICAO . -
Castas 100% Cabernet Sauvignon secas (uva passa, figo e cranberry), caramelo, baunilha
Teor Alcoélico 13.5% e intensas notas defumadas
Maturacdo 12 meses em ASB (American Standard Barrel) - barricas de
¢ carvalho americano de 200 litros de whisky bourbon INTENSIDADE baixa N N . — alta
Tem'peratura de 16° a 18°C DOCU RA seco I doce
Servigo
Guarda até 2026 ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 40 minutos TANINO baixa I N . alta
iacé <> Anali tati
Premiagées "=~ Anallse gustativa CORPO leve N I encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A vinicola Las Moras trabalha dentro do conceito de “harmonia viva” — com praticas sustentdveis nos trés oD

principais vales da regido: Tulum, Zonda e Pedernal que variam entre 650 e 1.300 metros de altitude. A \/< CULINARIA
filosofia da empresa é de que o vinho é um aliado sentimental: ele conecta com o prazer e ajuda a criar &

momentos especiais, tendo como objetivo ndo somente satisfazer, mas também encantar os

consumidores.

A linha Los Intocables da vinicola Las Moras apresenta dois produtos Unicos na industria vinicola
argentina. Sdo os primeiros (e por enquanto Unicos) vinhos envelhecidos em barricas novas de carvalho
americano com tostagem especial para whisky Bourbon de 200 litros.

DESCRICAO 6tima estrutura, com taninos aveludados e boa
acidez. Sabores de grande intensidade que
acompanham a paleta aromatica

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .

N cordeiro M gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAOQO carnes de gado ou caca na brasa, massas e risotos estruturados,
pizzas de embutidos e queijos duros em geral
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