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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA '@“’ Analise gustativa

Natural Bordeaux

Las Moras Black Label Malbec 2016
Finca Las Moras

2016

Argentina

San Juan

tinto

100% Malbec

14%

15 meses em barricas novas de carvalho francés
16° a 18°C

até 2025

30 minutos

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Vinicola Las Moras trabalha dentro do conceito de “harmonia viva” - com praticas sustentaveis nos trés
principais valores da regido: Tulum, Zonda e Pedernal, que seleciona entre 650 e 1.300 metros de altitude.
Uma filosofia da empresa de que o vinho é um sentimento sentimental: ele é conectado com o prazer e

ajuda a criar momentos especiais, tendo como objetivo ndo usar somente o conteddo, mas também o

que é permitido.
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A linha Black Label da vinicola Las Moras tem como objetivo entregar vinhos elegantes e agradaveis,

com grande concentracao de frutas e notas associadas ao envelhecimento em carvalho.

DESCRICAO vermelho rubi intenso e profundo com reflexos
violaceos

INTENSIDADE
EVOLUGAO

baixa I NN I . alta

primario N N I . terciario

DESCRICAO fruta.s vermglhas e negr.as.maduras (cerejg, groselha,
ameixa e mirtilo), especiarias doces, baunilha, tabaco,
chocolate amargo e notas defumadas

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

estruturado e equilibrado, com taninos finos e bem

DESCRIGAO  domados pela acidez gastrondmica. Sabores de
frutas negras maduras, cacau, especiarias doces e
notas tostadas
peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado I caga curada

QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS M pimentas [l ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAO carnes de gado ou caca assadas na parrilla, massas ou risotos de
cogumelos, embutidos e queijos duros em geral
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