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Vinho Lafou Celler El Sender 2016 = -
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VEDANTE TACA

DESCRICAO fruta vermelha madura com um toque de cereja
preta e nuances de especiarias como canela, picante
e de acidez marcante
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APRESENTACAO VINUMDAY CARNES .
N cordeiro M gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros

Neste segundo dia do nosso Especial de Aniversario apresentamos o tinto <strong>El Sender</strong>, DA TERRA hortalicas legumes cereais [Nl cogumelos
da moderna vinicola <strong>Lafou</strong>, que vem trazendo sangue novo para a D.O. Terra Alta, na . B
Catalunha.<br /><br />“El Sender” significa “O Caminho” e faz referéncia ao trajeto que os ventos N4 . AMIDOS BN massas risotos polenta NN tubérculos
mediterrdneos tomam através das vinhas da bodega.<br /><br />0 jovem enélogo Ramon Roqueta A CULINARIA TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos

Segalés, debrucou-se especificamente na vinificagdo da <strong>Garnacha, </strong>e escolheu Terra

Alta, crendo que la a variedade teria o duo <strong>tradicido e <em>terroir</em></strong><em> </em>ao DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
seu dispor.<br /><br />0 <strong>Lafou El Sender 2016</strong> é um tinto 60% Garnacha, 30% Syrah e

10% Morenillo, e entrega as principais caracteristicas de cada uva, principalmente em boca. Mostram-se a

fruta vermelha madura com um toque de cereja preta e nuances de especiarias como canela da tapas espanhéis, queijos de maturagdo média, bruschettas de
Garnacha, o picante da Syrah, e a acidez marcante da casta Morenillo.<br /><br />As notas aromaticas DESCRIGAO prie e jamén, talharim ao sugo, torta de batatas, costela de
destacam frutas de carater adocicado, como morango em compota, costuradas por notas florais e um cordeiro na brasa, pato confitado, costeletas de porco com salsa

toque de alcaguz. E um vinho refrescante e de muito bom volume. romesco
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