VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho La Silla Reserva Especial Cabernet Sauvignon 2020 - -

. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola La Silla - vermelho rubi
Safra 2020

. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Chile -

. EVOLUCAO primario I NN . terciario

Regiao Valle Central V> Analise olfativa
Tipo tinto P

P : DESCRIGAO  aromas de ameixa, amora, cereja e cassis, escoltados
Castas Cabernet Sauvignon por alcaguz, tomilho, cravo da india, baunilha e toffee.
Teor Alcodlico 14%
Maturacio 85% do vinho estagiou em carvalho francés por 6 meses e 15% INTENSIDADE baixa N I I e alta

¢ em carvalho francés e americano por 8 meses
DOCURA seco N doce
Temperatura de 16 a 18 °C
Servico ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Guarda 2028 TANINO v alta
Decanter 15 a 30 minutos
Premiagdes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NSNS BENNN EEES encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

VEDANTE TACA
na boca, confirma toda a tipicidade da casta, num
@ @ DESCRICAO conjunto encorpado, de taninos finos, acidez
suculenta, grande intensidade de frutas negras e

Natural Bordeaux especiarias, que levam a um fim de boca longo e

muito saboroso
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino
CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles médios M duros
O La Silla Reserva Especial foi elaborado pela Sur Valles, um projeto familiar fundado a mais de 50 anos, DA TERRA N hortalicas I legumes cereais M cogumelos
que visa mostrar aos mercados internacionais o potencial vinicola chileno.<br /><br />0 vinho é fruto de
uma linha inspirada no observatério astronémico La Silla, que conta com os telescépios mais poderosos NV . AMIDOS I massas M risotos [ polenta tubérculos
do mundo. Ele esta localizado no deserto do Atacama, numa area totalmente livre de polui¢do, com o //< CULINARIA
céu noturno mais escuro do planeta.<br /><br />Para a elaborac¢&o deste exemplar, foram empregadas TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
uvas colhidas manualmente em meados de abril, em vinhedos selecionados do Valle Central,
principalmente de Curicé. A vinificacdo contou com trés semanas de délestages e remontagens com DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

cubas abertas. Por fim, apds a malolatica, 85% do vinho estagiou em carvalho francés por 6 meses, e os

outros 15% foram em carvalho francés e americano por 8 meses. . ;
DESCRICAO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes

de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos
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