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Maturacao 12 meses em barricas de carvalho
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zzr:vi:ge;atura de 16 a 18°C

ACIDEZ baixa NN NN S . alta
Guarda 2027
Decanter 20 a 30 minutos TANINO baixa I NN N . alta
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PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
encorpado, apresenta taninos firmes e sedosos, que

DESCRICAO estdo perfeitamente integrados a uma acidez
Natural Bordeaux suculenta e gastronémica. O final é longo e
persistente, com uma deliciosa expressado de frutas

em compota
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peixe crustaceo ave suino
) ) ) CARNES .

Na década de 1980, no coragéo da peninsula de Salento, Pietro d “Apolito, vulgo Nonno Pietro, decidiu N cordeiro M gado I caca I curada
dedicar-se ao cultivo de vinhas e oliveiras nas terras recém-herdadas da familia, na comuna de Torre
Santa Susunna. Seu trabalho primoroso, cujos ensinamentos foram passados de geragdo em geragéo, QUEIJOS frescos moles médios I duros
constituiram 20 hectares de vinhas extremamente saudaveis, cuidadas minuciosamente. . .

DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
Em 2012, quando seus filhos assumiram a vinicola, uma grande transformacéao foi promovida no local, . B

g A 29 stormac. P N, _ AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

passando da venda de vinhos a granel para a elaboragdo de seus préprios rétulos. Com a chegada de ?/% CULINARIA
Teodosio D.Apollto ao comando eno!oglco, houve um grande salto de qualldgde nos vinhos produzidos . TEMPEROS [N pimentas ervas I especiarias aromaticos
pela La Pruina, com destaque especial para os da safra de 2019, com alguns listados entre os melhores
da Itélia pelo renomado critico Luca Maroni. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
E fato que quando o assunto é Primitivo, a regido de Manduria é especialista no assunto. O clima quente
e seco, com grande influéncia maritima, aliado ao solo de composi¢do pobre, mostra-se ideal para DESCRICAO embutidos e queijos maturados, ossobuco com risoto de agafrao,
originar vinhos com excelente concentragédo de aromas e sabores, além de taninos e acidez muito bem ¢ lasanha a bolognesa, carnes de caca assadas, carnes de gado
integrados ao conjunto, denotando muita suculéncia. Este belo representante italiano foi vinificado com grelhadas, pizza napoletana, cassoulet classico, curry indiano

exceléncia pelos seus criadores, maturando ao fim por 12 meses em barricas de carvalho.



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

