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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho LA Jovem Brut = -

. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Luiz Argenta . amarelo palha com perlage intenso e duradouro
Safra -

. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Brasil -
. . EVOLUCAO primario terciario

Regiao Serra Gaucha V> Analise olfativa
Tipo espumante X

P P DESCRIGAO frutas e flores, com destaque para peras, jasmim, frutas
Castas 20% Riesling e 80% Chardonnay citricas e pao torrado
Teor Alcoélico 12,50%
Maturacio 4 meses sobre as borras INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 6° a 8°C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda 3 anos ACIDEZ baixa alta
Decanter . TANINO baixa alta

L <~ Andlise gustativa

Premiagoes CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

DESCRIGAO  com um ataque agradavel e equilibrado, mostra boa

APRESENTACAO VINUMDAY estrutura, frescor e vivacidade

peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
Leve, jovem e muito refrescante: este é o espumante para iniciar 2015 com o pé direito! Elaborado através NP } DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
de um assemblage entre Chardonnay e Riesling, exibe uma delicada coloragdo amarelo palha, com 2’% CULINARIA
perlage intenso e duradouro. No aroma traz frutas e flores, com destaque para peras, jasmim, além de ' AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
notas citricas e de pao torrado. Em boca tem um ataque agradavel e equilibrado, mostrando boa . o .
estrutura, frescor e vivacidade. Pelo preco que estamos ofertando, é praticamente impossivel encontrar TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
algo com a mesma qualidade! .
9 9 DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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