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Vinho La Braccesca Achelo Cortona 2023 <G> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Tenuta La Braccesca
Safra 2023 INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Toscana DESCRICAO
SubRegido Cortona
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Syrah DOGCURA seco doce
Teor Alcodlico 14% .
ACIDEZ baixa alta
Maturacio 70% do vinho estagiou 12 meses em barricas de carvalho o . .
¢ francés <7 Analise gustativa TANINO baixa alta
TemPeratura de 16 a 18 °C CORPO leve encorpado
Servigo
Guarda 2036 PERSISTENCIA curta longa
Decanter 50 minutos DESCRICAO
Premiagdes 91 pts Falstaff | 91 pts Wine Spectator
peixe crustaceo ave I suino
CARNES
VEDANTE TAGA N cordeiro MM gado BN caca W curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios M duros
Natural Bordeaux DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
N p AMIDOS I massas [ risotos [ polenta [ tubérculos
" 4 CULINARIA P
APRESENTACAO VINUMDAY i . o .
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO minestrone, spaghetti cacio e pepe, coelho no espeto bem
Na Toscana, a pequena DOC Cortona consolidou-se como um polo de vinhos varietais de castas temperado, quiche de cogumelos, prime rib grelhado servido
internacionais, com destaque para a Syrah.<br /><br />E nessa regido que esta a Tenuta La Braccesca, com batatas assadas com manteiga de ervas, steak au poivre

propriedade do Marchese Antinori, localizada no sopé das montanhas de Cortona. A combinagdo de
solos argilosos, alta incidéncia solar e amplitude térmica entre dias e noites, cria condi¢des ideais para a
producéo de vinhos equilibrados e expressivos.<br /><br />0 Achelo 2023, elaborado com 100% Syrah, é
resultado desse terroir. A fermentagado ocorreu por 10 dias, com rigoroso controle de temperatura a 25 °C.
Em seguida, a fermentagao malolatica e a maturacao de 70% do vinho foram conduzidas em barricas de
carvalho francés.<br /><br />A safra de 2023 apresentou excelente equilibrio térmico ao longo do ciclo,
favorecendo a maturagdo das uvas e resultando em um vinho de grande qualidade.
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