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Vinho Klet Brda Krasno Red 2021

Vinícola Klet Brda

Safra 2021

País Eslovênia

Região Brda

Tipo tinto

Castas Merlot, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc

Teor Alcoólico 13%

Maturação 12 meses em barris de carvalho

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2030+

Decanter 60 a 90 minutos

Premiações 91 pts Revista Adega | 90 pts Vinous | Duplo Ouro - Rodeo
Uncorked! International Wine Competition 2022

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Separada apenas por uma fronteira política dos Colli Orientali del Friuli, na Itália, a região de Brda é
considerada uma das joias vitivinícolas da Eslovênia. Localizada no extremo oeste do país, Brda possui
influência sub-alpina, resultando em vinhos brancos e tintos de altíssima qualidade, conhecidos por sua
elegância e frescor.

Fundada em 1957, a Klet Brda é uma das vinícolas mais prestigiadas da Eslovênia. Na linha Krasno, são
elaborados vinhos gastronômicos oriundos do vilarejo homônimo

O Krasno Red é um blend harmonioso de Merlot, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc, elaborado a
partir de uvas cultivadas em vinhedos dispostos em socalcos, situados entre 80 e 250 metros de altitude.
As uvas são colhidas manualmente, garantindo a seleção dos melhores cachos.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
rubi

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas negras maduras (mirtilo, ameixa), especiarias
adocicadas e picantes (baunilha, cravo-da-índia, noz-
moscada, pimenta-do-reino), pot-pourri de rosas-
vermelhas e toques terrosos

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

apresenta estrutura envolvente e textura generosa
na boca, com frescor equilibrado e taninos presentes,
porém bem integrados; o final é longo e expressivo,
revelando camadas de frutas negras maduras,
nuances de ervas aromáticas, especiarias e notas
balsâmicas

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

salada de vegetais grelhados, paleta suína assada ao forno, cortes
de gado na brasa, bauru ao prato, filé à parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tábua de queijos maduros e embutidos diversos
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