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Vinho Kleinkloof Mountain Red 2020 = -
. . . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Niel Joubert Estate Wines - rubi profundo com tragoss acobreados
Safra 2020
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SubRegido Paarl "—’> nalise olfativa

DESCRICAO notas de ameixa e cereja maduras, chocolate ao leite,
Tipo tinto especiarias como cravo-da-india, cominho e pimenta-
preta, além de um toque lacteo, que lembra iogurte

Castas Shiraz e Cabernet Sauvignon
Teor Alcoélico 14,5%
~ . INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

Maturacao em tanques de ago inox

DOCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo i

ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Guarda 2028
Decanter 20 minutos TANINO baixa [N NN S . alta
Premiagdes <> Aniélise gustativa CORPO leve I NI BN B encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga
VEDANTE TACA

Screw Cap Bordeaux

. a estrutura e a generosa carga de fruta sdo pareadas
DESCRICAO  por taninos sedosos e uma acidez bastante
suculenta; as frutas maduras sdo o destaque dos
sabores, resultando em um final longo e deleitoso

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo M ave I suino

CARNES .
cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
Niel Joubert € uma vinicola da renomada regido de Paarl, no Cabo Ocidental. Os vinhedos estdo na
histérica propriedade Simonsvlei Klein, nas encostas da montanha Simonsberg, que pertence a familia o D AMIDOS I massas M risotos M polenta M tubérculos
Joubert desde 1898.<br /><br />Na linha Klein Kloof, sdo originados exemplares com as variedades mais % CULINARIA
prolificas da Africa do Sul. O Mountain Red, <em>assemblage</em> entre Shiraz e Cabernet Sauvignon, 4 TEMPEROS I pimentas M ervas especiarias aromaticos

une as duas variedades emblematicas de Paarl em um conjunto extremamente harmonioso.<br /><br
/>A Shiraz é proveniente de uma pequena area de solo pedregoso, que faz com que as vinhas precisem DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
lutar mais para sobreviver. A Cabernet Sauvignon, por sua vez, é oriunda de uma porgdo de maior

altitude, que assegura um amadurecimento controlado. - o
estrogonofe de carne, meatloaf e puré de batatas, filé a

DESCRIGCAO weelington classico, codorna assada na brasa com polenta frita,
lasanha a bolonhesa, chilli com feijdes pretos, risoto de filé e
gorgonzola



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

