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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Kilikanoon Shiraz Meyman's Clare Valley 2020
Vinicola Kilikanoon Wines

Safra 2020

Pais Australia

Regido Clare Valley

Tipo tinto

Castas 100% Shiraz

Teor Alcoélico 14.5%

Maturacgao 15 meses em barris de carvalho
Temperatura de 16° a 18°C

Servigo

Guarda até 2032

Decanter 60 a 90 minutos

Premiagdes 95 pts Sam Kim | 95 pts Kim Brebach

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

VEDANTE TACA

Screw Cap

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Um endfilo mais experiente sabe que a Syrah brilha no norte do Rhéne, onde é protagonista de
algumas das denominagdes mais prestigiadas do nosso planeta, como as AOCs Hermitage e Céte-Rétie.

Porém, podemos dizer que ela possui um segundo lar no Novo Mundo: a Australia!

Na Austrélia ela é chamada de Shiraz e é auva mais cultivada do pais, com quase 45% dos parreirais
de castas tintas e 25% do total plantado!

Nosso protagonista de hoje é um Shiraz elaborado pela Kilikanoon, uma vinicola familiar fundada em
1997 por Kevin Mitchell. Apesar de um inicio humilde, com uma produgdo de apenas 25 mil garrafas
elaboradas no primeiro ano, a empresa teve um crescimento significativo e, atualmente, € uma das
marcas lideres da Australia e vem crescendo internacionalmente a cada ano, seja ampliando mercados
ou com o acumulo de diversas premiagdes e reconhecimentos de grandes nomes da critica
especializada internacional.

O Kilikanoon Meyman'’s tem suas uvas Shiraz oriundas dediversas parcelas de vinhedos com
certificacdo no Susteinable Winegrowing Australia, |ocalizados em diferentes microrregiées de
Clare Valley, sendo que as maiores porcentagens sao dos vinhedos Farehams e Morrisons, localizados
em Leasingham, um vilarejo no extremo sul de Clare Valley. Cada parcela é vinificada individualmente e
inserida em barris de carvalho onde amadurece por 15 meses. Entdo o blend é realizado e o vinho
final é engarrafado sem filtragdo.

DESCRICAO - )
vermelho rubi intenso e brilhante

INTENSIDADE baixa N NN NS . alta

EVOLUGCAO primario I I . terciario
5 frutas negras maduras, como a cereja, a jabuticaba e a
DESCRICAO  ameixa, acompanhadas de notas de chocolate meio

amargo, especiarias doces (baunilha e alcaguz), ervas
secas e um gostoso toque defumado

A e .
<~ Anadlise gustativa

4 CULINARIA
A

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa I NN NS . alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

extremamente agradavel e harmonioso, suculento e
de boa intensidade, em uma estrutura invejavel,

DESCRIGAO  construida pelo equilibrio entre taninos maduros e
finos e uma acidez franca e bastante salivante. O
perfil de sabor comprova a paleta olfativa e o final de
boca é saboroso e de grande persisténcia
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
[ cordeiro [ gado I caca [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA |l hortalicas M legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO galette de cogumelos, matambre recheado e assado a baixa
temperatura, costeleta de porco grelhada com salada de batatas,
carré de cordeiro na brasa ao molho de horteld, beef stew
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