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Vinho Kilikanoon Prodigal Grenache Clare Valley 2022
Vinicola Kilikanoon Wines

Safra 2022

Pais Australia

Regido South Australia

SubRegido Watervale (Clare Valley)
Tipo tinto

Castas Grenache

Teor Alcoélico 14%

Maturacgao 9 meses em carvalho francés
zzr::,?:;atura de 16 a 18 °C

Guarda até 2032

Decanter 30 - 45 minutos

95 pts Wine Orbit | 95 pts Q Wine Reviews | 93 pts International
Wine Challenge | 92 pts James Halliday | 92 pts James Suckling
| 91 pts Winepilot | 91 pts Natalie Maclean | 90 pts International
Wine & Spirit Competition | 16.5 pts Jancis Robinson | Ouro -
Clare Valley Wine Show

VEDANTE TACA

Screw Cap

APRESENTAGAO VINUMDAY

Premiagdes

Bordeaux

A Kilikanoon nasceu em 1997, quando Kevin Mitchell adquiriu uma propriedade vinicola no vilarejo de
Penwortham, em Clare Valley.<br /><br />No mesmo ano, lancou seus primeiros exemplares,
apresentando quatro rétulos de vinhedos Unicos: Oracle Shiraz, Blocks Road Cabernet, Mort's Block
Watervale Riesling e o renomado Prodigal Grenache.<br /><br />0 nome Prodigal remete a histéria do
filho prédigo que retorna a familia e é recebido de bragos abertos — uma metafora para o ressurgimento
da Grenache no paladar dos apreciadores de vinho ao redor do mundo.<br /><br />A elaboragdo ocorreu
a partir de um vinhedo em Leasingham, no distrito de Watervale, onde estdo vinhas velhas, cultivadas
sob o sistema dry farming. Na safra 2022, a maturagao ocorreu ao longo de nove meses em barricas de
carvalho francés.
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DESCRICAO o o )
vermelho rubi brilhante de média intensidade

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta

primario I . terciario

aroma intenso, mas repleto de elegancia, exibe uma
5 paleta complexa de frutas vermelhas e pretas, em
DESCRIGAO  conjunto com gostosas nuances especiadas.
Framboesa fresca, morango maduro, amora e ameixa

vem acompanhadas de alcaguz, canela, e uma nota de
couro

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOGCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN NS . alta
TANINO baixa N NN . alta
CORPO leve I N N e encorpado
PERSISTENCIA curta NN N N longa

ombina voluptuosidade e frescor, com taninos muito

DESCRIGAO  finos e polidos. E um vinho redondo e suculento, que
encanta ao mesclar a fruta abundante com toques de
cacau, hoz-moscada e eucalipto

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
[ cordeiro [ gado I caca [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA |l hortalicas M legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO galette de cogumelos, matambre recheado e assado a baixa
temperatura, costeleta de porco grelhada com salada de batatas,
carré de cordeiro na brasa ao molho de horteld, beef stew
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