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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Kalfu Kuda Pinot Noir 2013 N -
. . . <0O> Analise visual DESCRICAO . o .

Vinicola Vifia Ventisquero vermelho rubi de média intensidade com halo granada
Safra 2013

. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Chile R

. . EVOLUGCAO primario N NN . terciario

Regiao Las Terrazas Vineyard (D.O Valle de Leyda) r._.«> Anialise olfativa
Tipo tinto ~

P I DESCRIGCAO frutas vermelhas maduras (morango e cereja), folhas
Castas 100% Pinot Noir secas, terra molhada, cogumelos e eucalipto
Teor Alcoélico 13,5%

50% do vinho estagiou 10 meses em barricas de carvalho INTENSIDADE baixa I NN . alta
Maturacao francés, sendo 10% novas, 40% de segundo uso e 50% de
terceiro uso DOCURA seco N doce
Temperatura de o o ACIDEZ baixa I NN . alta
. 14° al16° C
Servigo
Guarda até 2021 TANINO baixa I alta
~—> Anali tati

Decanter - O natise gustativa CORPO leve N N encorpado

Premiacdes - PERSISTENCIA curta N NN NN longa

VEDANTE TACA . delicado. | £ tani 6 b
DESCRICAO eA icado, leve e fresco, com taninos finos e boa
acidez; sabores de frutas vermelhas frescas e
maduras acompanhadas de notas minerais

Screw Cap Borgonha
I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
APRESENTACAO VINUMDAY N cordeiro _gado caga curada
QUEIJOS I frescos M moles [ médios duros
DA TERRA | hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
% CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias Il aromaticos
Kalfu é um projeto vinicola super premium da Vifia Ventisquero, que visa explorar novos territérios na
parte costeira do Chile. O que é apresentado hoje em dia em um Gnico vinhedo (Las Terrazas) no Vale de DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Leyda, regido onde os castelos sdao destacados e sdo duas: Pinot Noir e Syrah. 50% das videiras estdo

plantadas em argila de origem granitica, enquanto a restante estd inserida em solos aluviais muito ~ . . ;
pedregosos DESCRIGCAOQ massas, risotos e pizzas em geral, crustadceos em preparos leves e

saladas bem elaboradas
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