INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola
Safra
Pais
Regido
Tipo
Castas

Teor Alcodlico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VINUM-DAY

fit. 2014

Justinos 3 Anos Madeira Doce (375 ml) -
. . . . <> Analise visual
Vinhos Justino Henrique Filhos Ltda. -

Portugal
Ilha da Madeira ,_/> Analise olfativa
licoroso

Negra Mole (70%), Tinta da Madeira (15%) Complexa (10%) e
Triunfo (5%).
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minimo de 3 anos em em cascos de carvalho francés de 350
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até 2025
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DESCRIGAO notas de ameixa em compota e figos secos, com

nuances de améndoas e torrefagdo
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VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

¢
. ) ' . . _ o ),@ CULINARIA
A Justino's € uma das propriedades mais antigas da llha da Madeira, ocupando posi¢cao de destaque no -
mercado internacional. Elabora este Madeira Doce através de um corte em que predomina a Tinta Negra
Mole - principal casta da regido - que é plantada em solos vulcanicos. O método de produgédo é
diferenciado, pois o vinho base é mesclado com dlcool vinico e depois maturado por um periodo minimo
de 3 anos em barricas de carvalho de 350 litros. O resultado é um fortificado de aroma intenso, marcado
por notas de ameixa em compota e figos secos, com nuances de améndoas e torrefacao. Na boca
entrega todo o seu carater licoroso, com um perfil untuoso, mas que equilibra muito bem docura e
frescor, finalizando de forma longa e aveludada. E um étimo "vinho de meditacdo", que também se
mostra excelente para acompanhar sobremesas a base de chocolate. Aproveite!

entrega todo o seu carater licoroso, com um perfil

DESCRIGAO . .
untuoso, mas que equilibra muito bem dogura e
frescor, finalizando de forma longa e aveludada
peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRIGAO
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