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Vinho Just Malbec Please Tinto 2020 - -
. - <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .

Vinicola Familia Blanco - purpura
Safra 2020

. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Argentina -

. EVOLUCAO primario I NN . terciario
Regiao Mendoza
SubRegido Ugarteche (Lujan de Cuyo > Anadlise olfativa
9 9 (Luj uyo) “ 5 frutas negras maduras (mirtilo, ameixa, amora),
Tipo tinto DESCRIGAO  escoltadas por notas de especiarias adocicadas e
Castas 100% Malbec ﬁ::ri)r;tce:a(snoz—moscada, pimenta-do-reino) e nuances
Teor Alcoélico 13,7%
Maturacgao sem passagem por barricas de carvalho INTENSIDADE — Ty ——— alta
Temperatura de
Servigo 16218 °C DOCURA seco —. doce
Guarda 2025 ACIDEZ baixa I N N alta
Decanter 15a 30 minutos TANINO baixa I I alta
Premiagdes . . .
<~ Analise gustativa CORPO leve NN NN N encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N NN longa

Natural Bordeaux

. apresenta bom volume de corpo, bastante
DESCRIGAO  envolvente; com taninos polidos e acidez suculenta, é
deliciosamente saboroso e expressa com destaque as

notas frutadas e os toques especiados
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Este vinho foi elaborado sob os cuidados da Familia Blanco, de raizes espanholas, que trouxe para DA TERRA I hortalicas I legumes cereais I cogumelos

Mendoza todo o seu instinto para o meticuloso cultivo de vinhas. Desde a década de 80, os Blanco

dedicam-se a terra na mais elevada regido de Ugarteche, em Lujan de Cuyo, entre 970 e 1070 metros D _ AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
: P P : ». CULINARIA

de altura. Mas foi somente em 2005 que fundaram sua prépria bodega, com o intuito de elaborar vinhos &

que carregam através de carinho e dedicag3o, toda a tipicidade do terroir. TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos

Com este exemplar ndo poderia ser diferente. Sem passagem por barricas de carvalho, destaca a mais DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

pura expressao do Malbec argentino.

DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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