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Vinho Just Malbec Please 2019 = -
. . <O>» Analise visual DESCRICAO . .
Vinicola Familia Blanco - purpura brilhante
Safra 2019
o . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Argentina -
. L EVOLUCAO imario NN N s terciari
Regiao Ugarteche, Lujan de Cuyo (Mendoza) ¢ primario erclario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto
DESCRICAO frutas negras maduras, com destaque para amora e
o . .
Castas 100% Malbec ameixa-preta, acompanhadas de notas especiadas e
Teor Alcoélico 13.7% um toque herbaceo, de ervas aromaticas frescas
Maturacgao em tanques de acgo inoxidavel
INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de o o
A 16°C a 18°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2024 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 15 minutos
Premiagdes 90 pontos Guia Descorchados TANINO baixa N —— alta

<> Analise gustativa CORPO leve NN NN . encorpado
VEDANTE TACA - .
_ PERSISTENCIA  curta NN W W longa
frutas negras maduras, como amora, mirtilo e

Natural Bordeaux X ixa- <em>i < >
DESCRICAO amelx.a ;_)reta _erfni in natura</em>, com um toque de
especiarias culinarias, como noz-moscada, e leve nota

. herbacea, que remete a ervas frescas; taninos macios,
APRESENTACAO VINUMDAY 6tima acidez, bom volume e corpo

A tradigao da Familia Blanco na industrica vitivinicola da Argentina data de cinco geragdes. Tradicionais peixe crustaceo ave I suino
produtores de vinhos na regido de Mendoza, forneceram uvas e vinho para grandes empresas do pais CARNES B cordeiro NN gado r— . I curada
até o ano de 2005, quando passaram a engarrafar seus préprios rétulos. O herdeiro Gabriel L. Blanco e 9 <

sua esposa Ménica, junto a seus cinco filhos, atualmente administram a vinicola.<br /><br />Seus QUEIJOS frescos moles B édios I duros
vinhedos estao plantados na zona alta de Ugarteche, provincia de Lujan de Cuyo, a aproximadamente

1000 metros de altitude, e se beneficiam da grande amplitude térmica para proverem fruta madura e de DA TERRA I hortalicas I legumes cereais M cogumelos

grande concentragdo.<br /><br />Obra do também endlogo Gabriel & quatro maos com o competente
Giuseppe Franceschini, o Just Malbec Please 2019 ndo é sé um rétulo bonito e moderno, ndo. E a
expressdo de um Malbec contemporaneo e jovial, voltado a fruta e um grande coringa a mesa.<br /><br

\ AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

N4 CULINARIA
A

/>De tom purpura brlhante em taca, mostra um agradavel bouquet de frutas negras maduras, com TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
destaque para amora e ameixa-preta, acompanhadas de notas especiadas e um toque herbaceo, de
ervas aromaticas frescas.<br />Sem passagem por madeira, tem toda a carga de fruta preservada em um DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

tinto de textura aveludada, equilibrado e com as caracteristicas da variedade com muita nitidez no

paladar. Saboroso, € muito generoso nas frutas negras maduras, como amora, mirtilo e ameixa-preta in . . .

natura, com um toque de especiarias culinarias, como noz-moscada, e leve nota herbacea, que remete a DESCRICAO assédq de tira na parrilla, blfe.ancho ao molhho do deg,lagado df-”
ervas frescas. De taninos macios, seu final é todo da fruta, suculenta e de 6tima acidez, mostrando bom frigideira e batatas assadas, risoto de cordeiro, hamburguer feito
volume e corpo. na brasa, empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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