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Vinho Juan Rivas Temperancia Ribera Del Duero 2020
Vinicola Bernard Magrez

Safra 2020

Pais Espanha

Regido Ribera del Duero

Tipo tinto

Castas 100% Tempranillo

Teor Alcodlico 14%

Maturacgao 5 meses em barricas de carvalho francés e americano
Tem;':oeratura de 16° 2 18 °C

Servigo

Guarda até 2032

Decanter 30 - 45 minutos

Premiagdes
VEDANTE TACA

Aglomerada

APRESENTAGAO VINUMDAY

Em nossa pesquisa sobre o <strong>Juan Rivas Temperancia Ribera del Duero 2020</strong> nos
deparamos com um <em>textdo </em>simplesmente impecavel! Nada mais justo que repassarmos para
Vocé, as belas palavras escritas pelo escritor e critico dinamarqués <strong>Isak Brow DipWset:</strong>
(<em>editado pela curadoria <strong>VinumDay</strong></em>)<br /> <br /><em>“Este Ribera del Duero
é elaborado por ninguém menos pelo bilionario empresario francés <strong>Bernard Magrez</strong> -
uma das personalidades mais importantes e respeitadas do mundo do vinho!</em><br /> <br />
<em>Incrivel pelo preco... este Tempranillo envelhecido por <strong>5 meses em barricas de carvalho
francés e americano,</strong> da <strong>extraordindria safra 2020</strong> (classificada com a nota
maxima “excelente” pelo consodrcio oficial da denominacao), consegue demonstrar mais uma vez os
motivos que fazem de Bernard Magrez um dos melhores fornecedores mundiais de vinhos de alta
relacdo custo-beneficio! Ndo por menos levou <strong>91 pontos na Wine Enthusiast,</strong> que
cravou: “Excelente. Altamente recomendado”.</em><br /> <br /><em>E simplesmente impressionante o
quanto de sabor, qualidade e prazer suculento Bernard Magrez consegue enfiar neste vinho tinto do
distrito mais prestigiado de todos na Espanha... <u>a melhor compra de vinho espanhol do ano??</u>
</em><br /> <br /><em>Na taga, apresenta-se como um tinto escuro de amora com um miolo quase
preto azeviche... O nariz é luxuosamente picante com aromas de moca, baunilha, coco e chocolate, que
envolvem a bela fruta Tempranillo da safra superior na forma de violeta fresca, cerejas escuras
suculentas, alcaguz e amoras... O vinho desliza levemente cremoso sobre a lingua, onde a suavidade da
textura da lugar a camadas e camadas de notas frutadas intensas e saborosas. O retrogosto é longo e
picante com taninos perfeitamente equilibrados, quase implorando por um bom bife ou um suculento
pedaco de cordeiro. Pelo preco, simplesmente imperdivel. Um Ribera del Duero... UAU! Beba agora ou
guarde de 8 a 10 anos a partir do ano da colheita.”</em>

91 pts Wine Enthusiast
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