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Vinho Juan Benegas Malbec - -
. <> Analise visual DESCRICAO . o
Vinicola Benegas . vermelho rubi com reflexos violaceos
Safra 2017
. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Argentina -
. . . . EVOLUCAO imari terciari
Regido Finca Libertad Maipu e Finca La Encerrada - Gualtallary ¢ primario erclario
(Mendoza) ,_,> Analise olfativa
Tipo tinto . frutas vermelhas frescas e maduras, com destaque
DESCRIGCAO para a cereja, notas de alcacuz e um leve floral
Castas 100% Malbec (violetas), complementados por um leve toque de
Teor Alcodlico 14% baunilha e manteiga
Maturacao 6 meses em barricas de carvalho francés
T ¢ d INTENSIDADE baixa alta
emperatura de 16° a 18°C
Servico DOGCURA seco doce
Guarda até 2023 X
ACIDEZ baixa alta
Decanter
. TANINO baixa alta
Premiagodes .
& . .
=7 Analise gustativa CORPO leve encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta longa
DESCRIQAO boa estrutura, com taninos finos e aveludados, com

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Simples, porém extremamente bem feito; facil de beber; perfeito para comemorag¢des, onde rednem-se
diferentes paladares, o Juan Benegas Malbec é daqueles vinhos que agradam praticamente todos os
gostos. Elaborado com uvas Malbec provenientes de dois terroirs distintos - Finca Libertad, em Maipu e
Finca La Encerrada, em Gualtallary - apds sua vinificagdo, amadureceu por 6 meses em barricas de
carvalho francés de segundo e terceiro usos, escolha acertadissima, pois agregou complexidade ao
vinho, sem deixar de priorizar seu carater varietal. No olfato temos frutas vermelhas frescas e maduras,
com destaque para a cereja, notas de alcaguz e um leve floral (violetas), complementados por um leve
toque de baunilha e manteiga. Em boca tem boa estrutura, taninos finos e aveludados, com a acidez na
medida certa. Seu sabor acompanha o olfato, destacando-se as frutas vermelhas. Pode ser degustado
sozinho, por simples prazer ou ainda acompanhar pizzas em geral, massa ou lasanha a bolonhesa e risoto
de cogumelos. Sem duvida é um vinho que deveriamos ter diversas garrafas disponiveis em nossas
adegas, pois sdo inUmeros os motivos e os momentos que podemos precisar abri-lo ;)

Natural

$2 CULINARIA
A

acidez na medida certa. Sabores que acompanham o
olfato, destacando-se as frutas vermelhas

CARNES peixe crustaceo ave suino

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRIGCAO
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