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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Jorge Rubio Gran Reserva Bicentenario Cabernet Sauvignon

Vinho

2018 <O> Analise visual DESCRICAO .
. rubi profundo
Vinicola Jorge Rubio
Safra 2018 INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
Pais Argentina EVOLUGCAO primario I . terciario
Regido Mendoza ,_,,> Analise olfativa it de frut .
SubRegiio Oasis Sur del Atuel (General Alvear . intensos aromas de frutas negras em compota, como
9 s =u uel vear) DESCRIGAO  amora, mirtilo e ameixa; na escolta, temos figo

Tipo tinto cristalizado, flores secas e multiplas especiarias, entre
Castas Cabernet Sauvignon elas o cravo, a baunilha e o cacau
Teor Alcoédlico 14%

~ . . . INTENSIDADE baixa I I D N e alta
Maturacao 12 meses em barricas de primeiro uso + 12 meses em garrafa

DOCURA seco [N doce
Temperatura de 16 218 °C c
Servico .
ACIDEZ baixa I NN N . alta
Guarda 2030
Decanter 20 a 45 minutos . TANINO baixa I NN NS . alta
<~ Andlise gustativa

Premiagées — 9 CORPO leve NN NN B encorpado

PERSISTENCIA curta [N N N N N onga

VEDANTE TACA

DESCRICAO em boca é imponente, carnudo, destacando-se pelos
taninos maduros, pela persisténcia da fruta, e
Natural Bordeaux também pela étima acidez fazendo contraponto
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES peixe crustaceo ave I suino
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

Neste vinho, o homem que revolucionou o mundo com os rétulos de couro, nos mostra o potencial

maximo de seus vinhedos cultivados no longinquo Oasis Sur de Mendoza, no extremo sul da provincia AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

b A5 A
< CULINARIA
(/Q

homénima.

TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Criado em celebracao ao bicentenario da independéncia Argentina, é elaborado apenas nos melhores
anos, com uvas de Cabernet Sauvignon oriundas de parcelas qualitativamente superiores, todas colhidas DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

manualmente nas primeiras horas da manha.

Na safra 2018, a elaboragao com longa extragao precedeu um estagio em barricas novas de carvalho
francés e americano de, no minimo, 12 meses. Apds engarrafado, permaneceu outros 12 meses em cave.

DESCRICAO salada caprese, choripan, polenta tqstada ao ragu de cogumelos,
entrecote na brasa, paleta de cordeiro assada no forno com alho
negro e alecrim, risoto de tomate seco e rucula
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