INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL
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Premiagdes

Jéréme Arnoux Trousseau Exception 2019
Jéréme Arnoux

2019

Franca

Jura

tinto

100% Trousseau

13,5%

12 meses em barricas de carvalho
16 a 18 °C

2030
30 a 45 minutos

93 pts Revista Adega

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

A e .
<~ Analise gustativa

VEDANTE TACA

Natural Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Compreendido entre a Borgonha e a Suica, o Jura é chamado de "Tesouro Secreto da Franca".

Neste pais, € uma das grandes alternativas para vinhos de qualidade, com precos ainda muito atrativos.
<br /><br />Ao longo de uma estreita faixa de 80 km, vinhas crescem em locais montanhosos, sobre solos
predominantemente calcarios formados no periodo Jurassico (dai o nome Jura). Como a produgao é

bastante restrita, poucos exemplares acabam chegando aos mercados internacionais.<br /><br /><span

class="il">Jérédme</span> Arnoux é um dos enélogos mais conhecidos da regido e elabora este varietal

de Trousseau com uma passagem de 12 meses em barricas de carvalho.

DESCRICAO )
vermelho rubi

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta
I .

primario terciario

DESCRICAO notas de frutas \{ermelhas e negras maduras, conrnwo.
framboesa, cereja e amora, com toques de especiarias
(cravo, canela, cardamomo) e ervas secas

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

um vinho intenso, com sabores amplos e profundos

DESCRIGAO o )
de frutas vermelhas e especiarias, aliados a um bom
corpo, taninos finos e acidez enérgica
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
N p AMIDOS massas [ risotos olenta [ tubérculos
4 CULINARIA P
) pimentas ervas especiarias aromaticos
TEMPEROS
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO peito de pato com redugédo de vinho do porto, filé suino na

manteiga com ervas, risoto de cogumelos, terrines, charcutaria e
queijos



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

