VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho J. Lohr Cypress Vineyards Chardonnay 2023
Vinicola J. Lohr Winery

Safra 2023

Pais Estados Unidos

Regido Califérnia

SubRegido Central Coast

Tipo branco

Castas 91% Chardonnay, 5% Pinot Blanc e 4% outras variedades
Teor Alcoélico 13%

Maturacgao 4 meses em barricas de carvalho
;ZR?:;atura de 10 a 12 °C

Guarda 2031

Decanter -

Ouro - Sakura Awards

VEDANTE TACA

Screw Cap Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Premiagdes

<C>» Anélise visual

DESCRICAO
amarelo-palha

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I terciario
,_,> Anadlise olfativa N - .
5 notas de péssego amarelo, carambola, meldo, abacaxi
DESCRIGCAO em calda, frutas citricas como lima e pomelo e notas

florais, combinadas com nuances amanteigadas e
também de chocolate branco

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa alta

@ Anilise gustativa CORPO leve I N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

é cremoso, untuoso e intenso, com acidez muito

DESCRIGCAO )
fresca e salivante; os sabores acompanham o olfato e
se destacam pela elevada persisténcia
I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais cogumelos
P p AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
% CULINARIA P
- TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO burrata ao pesto, couvejflorlgratinada com queijc.:) bri.e,’salac?a’ .
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao véngole
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