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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Insolente Graciano 2015 - -
_ <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Bodegas d. Mateos - purpura profundo
Safra 2015
. INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha -

. . EVOLUCAO imari terciari
Regiao Aldeanueva de Ebro (La Rioja) ¢ primario ercario
Tipo tinto s .

P : r_,,> Analise olfativa exibe um aroma instigante, com um ataque defumado
Castas 100% Graciano DESCRICAO :car.nudo (qge_lembra até bacon); sgliue clom notas
Teor Alcodlico 14% orais, especiarias dqces como paum a, alcaguz e

canela, além das 6bvias frutas silvestres vermelhas e
Maturacao 5 meses em barricas novas de carvalho francés negras
;em;')eratura de 16° 3 18°C
ervigco INTENSIDADE baixa alta

Guarda até 2022

DOCURA seco doce
Decanter

ACIDEZ baixa alta

Premiagdes

TANINO baixa alta
VEDANTE P - .
_ TAGA =7 Andlise gustativa CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa
APRESENTACAO VINUMDAY

No vinhedo Finca El Coscojar, localizado nas encostas do rio Ebro, a uva Graciano tem 6 hectares
exclusivos para desenvolver seu potencial méaximo! E plantado com orientacio leste-oeste, para evitar
excesso de insolagcdo nas tardes quentes da regido, visto que a variedade é muito sensivel a queimaduras

DESCRICAO mostr_a excelente audgz, com taninos comportados e
notas intensas de cereja vermelha e cacau, em um
conjunto de corpo médio e final persistente

- e - b A - peixe crustaceo ave suino

solares. Nos seus 20 anos de idade, as videiras estdo no auge da relacdo "produtividade x qualidade", o CARNES .
que é facilmente percebido neste delicioso exemplar. Vinificado com maestria pela tradicional Bodegas cordeiro gado caca curada
d. Mateos - vinicola familiar que ha 7 geragdes se dedica ao vinho - este varietal amadurece por 5 meses L.

. R PV QUEIJOS frescos moles médios duros
em barricas novas de carvalho francés. O resultado é 6timo: o intigante aroma comega com um ataque
defumado e carnudo (que lembra até bacon). Segue com.notas florais e especiarias doces cgmo ' o DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
baunilha, alcaguz e canela, mostrando a fruta apenas no final. Na boca entrega excelente acidez, taninos > CULINARIA
comportados e notas intensas de cereja vermelha e cacau, em um conjunto de corpo médio e final /A\o AMIDOS Mmassas risotos polenta tubérculos

persistente. Enfim, temos aqui um belo vinho espanhol, elaborado com a casta que é utilizada em alguns
dos melhores vinhos de Rioja (sim, ainda mais que a Tempranillo, acredite!). Se vocé for adquirir apenas TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
um vinho neste més, aposte nesse. Vale muito a pena conhecé-lo!

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO
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