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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Insensato Garnacha 2016 N -
L <0O> Analise visual DESCRICAO . o
Vinicola Bodega D. Mateos rubi intenso com halo violaceo
Safra 2016
; INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Espanha R
. . EVOLUCAO imario NN N s terciari
Regiao Aldeanueva de Ebro (Rioja) ¢ primario erclario
. . r._.«> Anidlise olfativa

Tipo tinto

DESCRI(;AO notas de chocolate, frutas escuras maduras e
Castas 100% Garnacha vermelhas cozidas; mostra ainda toques de kirsch,
Teor Alcoélico 14.5 fumaca e uma distinta pimenta-preta
Maturacao 5 meses em barricas novas de carvalho francés

INTENSIDADE baixa I I D N e alta
Temperatura de 16° a 18°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2023 i

ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 30 minutos

TANINO baixa I N . alta

Premiagdes -

@ Anilise gustativa CORPO leve N NN N . encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N N longa
o corpo volumoso vem acompanhado por uma acidez

Natural Bordeaux DESCRIQAO inesperadamente vibrante, com elevada |n_ten5|dade
de sabor, onde podemos perceber notas picantes

- escoltadas por toques de cacau, amarena e uma
APRESENTACAO VINUMDAY notavel mineralidade

peixe crustaceo M ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Tinto that funde modern style with toda a tradicdo de 7 geragdes dedicadas ao vinho da Bodega familiar . .
D. Mateos. E vinificado a partir de uma videira de videiras com 45 anos de idade. DA TERRA hortalicas legumes cereals cogumelos
Embora seja mais comum, ndo ha Priorado, em Rioja, que é muito mais plantada, e mais alta nos % CULINARIA AMIDOS B massas risotos MM polenta EEEMtubérculos
Tempranillos para dar estrutura ao vinho. E maturado por 5 meses em portugués, de primeiro uso e de / TEMPEROS [N pimentas ervas especiarias aromaticos
média de mercado.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIQAO preparos bem temperados, como "coqg au vin", lasanha
bolonhesa, polenta com ragu de linguica, carnes de sabor
intenso, queijos curados e cortes de charcuterie
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