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Vinho Il Poggione Brunello di Montalcino 2016
Vinicola Tenuta Il Poggione

Safra 2016

Pais Italia

Regido Toscana

SubRegido Montalcino

Tipo tinto

Castas 100% Sangiovese

Teor Alcoélico 14,5%

Maturacao o vinho estagiou em barricas de carvalho francés
TemPeratura de 16°C a 18°C

Servigo

Guarda 2040

Decanter 45 a 60 minutos

97 pts Vinous | 96 pts Decanter World Wine Awards | 96 pts
Wine Spectator | 95 pts Wine Advocate | 94 pts James Suckling
| 93 pts Wine Enthusiast

VEDANTE TACA

Natural

Premiagodes

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Liderando com maestria o grupo elitizado dos famosos Brunellos (entre os melhores vinhos italianos),
este vinhago carrega medalhas e criticas admiraveis.

Fundada no final do século XIX por Lavinio Franceschi, a Tenuta Il Poggione foi uma das primeiras a
comercializar o Brunello di Montalcino no inicio dos anos 1900. Atualmente, esse projeto é conduzido
por seus herdeiros, que mantém a tradicao vitivinicola aliada as modernizacdes atuais.

Proprietarios de uma extensa area de 530 hectares, dos quais 140 sdo ocupados por vinhedos, 50 por
oliveiras e os demais pelo cultivo florestal, de sementes e criagdo de gado. Adeptos a sustentabilidade, o
uso de fitofarmacéuticos é evitado ao maximo e, recentemente, foram instalados painéis fotovoltaicos
na adega, visando reduzir possiveis impactos ambientais.

Localizada em Santo Angelo in Colle (regido de Montalcino), suas vinhas se beneficiam da
proximidade do Monte Amiata e do Mar Tirreniano. Seus rétulos sdo harmonicos e apresentam
excepcional potencial de guarda.

As bagas, 100% Sangiovese, foram colhidas manualmente nas vinhas mais antigas da vinicola (entre 150
e 450 metros acima do nivel do mar). As fermentagdes foram conduzidas com controle de temperatura
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em tanques de ago inoxidavel e o vinho estagiou em barricas de carvalho francés, posteriormente
passando por afinamento em garrafa. Sua safra de proveniéncia 2016, foi de 6tima qualidade na Toscana,
e os vinhos resultantes se caracterizam pelo equilibrio e uma concentragdo de fruta excepcional, com
alta expressdo de aromas e taninos bem integrados ao conjunto.
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