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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho iCastei Amarone Classico Campo Casalin 2015 - -
. . . <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Michele Castellani - granada profundo
Safra 2015
Pais Italia INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta
- EVOLUGCAO primario [ § B | terciario
Regiao Veneto
SubRegido Valpolicella Classico . ) .
deliciosos aromas de frutas negras secas (figo, ameixa,
Tipo tinto tamara), frutas cozidas e licor de cereja, acompanhados
. . . . Anadlise olfativa 5
Castas Corvina Veronese e Corvinone 70%, Rondinella 25%, Molinara 5% ""> por notas dealf:a(;_uz, tabaco, cafe, fhocolate amar"goe
. DESCRICAO um fundo balsamico<br /> <pre id="tw-target-text
Teor Alcodlico 15,5% class="tw-data-text tw-text-large XcVN5d tw-ta"

25 meses em barricas de carvalho francés, novas, de 2% e 3? dir="ltr" data-placeholder="Tradug&o"> </pre> <br />

Maturacgao passagens <pre id="tw-target-text" class="tw-data-text tw-text-
large XcVN5d tw-ta" dir="Itr" data-
TemPeratura de 16 2 18° C placeholder="Traduc&o"> </pre>
Servigo
Guarda 2030 INTENSIDADE baixa I M N N N olta
Decanter 60 a 90 minutos
. DOGURA seco . doce
Premiagdes 93 pts Wine Advocate
ACIDEZ baixa I N . alta
VEDANTE TAGA TANINO baixa I I alta
CORPO leve I N aw encorpado

A e .
<.~ Analise gustativa

Natural Bordeaux PERSISTENCIA curta [N I N e e longa

APRESENTACAO VINUMDAY de estilo classico e refinado, apresenta sabores
robustos de frutas negras, figos secos, fumo e

DESCRICAO tos 2gras, )
especiarias; com taninos finos e textura cremosa; e

rico e muito equilibrado, trazendo uma acidez fresca
Esse vinho entrega TUDO e mais um pouco do que se espera de um <strong>AMARONE DELLA e longo final

VAPOLICELLA D.O.C.G.</strong><br /><br />N&o é a toa que apresenta excelente pontuagdo de 4.4 no
aplicativo Vivino, e sucesso em avaliacdes de criticos renomados! Eis algumas pinceladas:<br /><br />"O

Amarone della Valpolicella Classico | Castei Campo Casalin 2015 oferece uma expressao robusta e densa peixe crustaceo ave suino
de uma das.melhores safras do Veneto recentemente."<br />Monica Laner, pa'ra a Wine Advocate<br /> CARNES N cordeiro NN gado —caca B curada
<br />Com vinhedos que se estendem por cerca de 17 hectares de terras, localizadas na area
montanhosa de <strong>Valpolicella Classica</strong>, Corvina, Corvinone, Rondinella e Molinara séo as QUEIJOS frescos moles médios  EEEEEduros
principais variedades que a <strong>vinicola Michele Castellani</strong> cultiva.<br /><br />A regido
possui clima continental, influenciado pelo Lago de Garda (mais longo da Itdlia), de solos argilosos e DA TERRA hortalicas legumes cereais M cogumelos
calcdrios. As uvas deste vinho foram colhidas manualmente e a desidratagao foi conduzida com perda de
45% do peso. Terminada a passificagao, foi realizada a prensagem e a fermentacgédo, que continuou por 40 AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
dias em contato com a pelicula, em tanques de inox. Apés o estadgio em carvalho, o vinho permaneceu NV <

i . : ; /QCULlNAnlA . - .
no minimo 8 meses em garrafa.<br /> <br />O resultado é digno, que denominamos de "icone dos vinhos & TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
italianos".

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

estufado bovino ao vinho Amarone, queijos duros e azuis
DESCRICAO curados, carnes de caga em preparagdes diversas, cordeiro e



ovelha assados, risoto de cogumelos e brie, stracotto di
manzo,charcutaria
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