INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda

Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

A Pinot Noir vem ampliando sua presenga na Alsacia e ja representa cerca de 8% da produgao regional.
<br /><br />Referéncia histérica da regiéo, a Famille Hugel é reconhecida como uma das grandes

Hugel Classic Pinot Noir 2023
Famille Hugel

2022

Franca

Alsacia

tinto

Pinot Noir

12,5%

em tanques de ago inox
14 a 16 °C

2032

30 minutos

VINUM-DAY
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APRESENTAGAO VINUMDAY N2 B
\y/
A CULINARIA

DESCRIGAO

CARNES peixe crustaceo M ave
cordeiro gado I caca

QUEIJOS frescos moles [ médios

DA TERRA hortaligcas legumes

AMIDOS massas [l risotos polenta

TEMPEROS pimentas ervas especiarias

DOCES oleoginosas frutas sobremesas

embaixadoras dos vinhos alsacianos. Fundada em 1639, integra o seleto grupo Primum Familiae Vini, que
reldne algumas das familias mais tradicionais do mundo do vinho.<br /><br />Seu Pinot Noir é elaborado
a partir de uvas colhidas manualmente em vinhedos de solos argilo-calcarios situados em Riquewihr e
arredores. Na adega, as uvas sao totalmente desengagadas e passam por maceragdo de 6 a 7 dias. Apds a
fermentagao malolatica, o vinho amadurece em tanques até o engarrafamento, realizado no inicio do
verao do ano seguinte.

DESCRICAO

INTENSIDADE baixa
EVOLUCAO primario
DESCRICAO

INTENSIDADE baixa
DOCURA seco
ACIDEZ baixa
TANINO baixa
CORPO leve

PERSISTENCIA curta

alta

terciario

alta

doce

alta

alta
encorpado

longa

I suino
I curada

duros

cereais [l cogumelos

N tubérculos

aromaticos

chocolate

DESCRICAO peito de pato com redug¢édo de vinho do porto, filé suino na

manteiga com ervas, risoto de cogumelos, terrines, charcutaria e

queijos
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