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Hidromel ou Mead é uma bebida alcodlica, fermentada a base de mel e dgua. A proporgdo da produgdo
do hidromel tradicional é geralmente de uma parte de mel e duas de agua. TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias Il aromaticos
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alcodlica mais antiga da humanidade, porém segundo historiadores, ele seria mais antigo que o vinho e a
cerveja devido a trés principais fatores: DESCRI(;AO

queijos frescos e moles, frutas, sobremesas e saladas em geral

- diferente do vinho e da cerveja o hidromel ndo precisa do dominio da agricultura para a sua produgéo,
além de ser um recurso disponivel o ano inteiro;

- o mel é consumido e coletado pelo homem ha milénios, de fato muito antes do homem moderno.
Assim como os chimpanzés e outros primatas, nossos antepassados também apreciavam este alimento;
- algumas pinturas rupestres encontradas na Africa remontam a pré-histéria, onde essas imagens com
mais de 20 mil anos remetem a hominideos bebendo algo de uma arvore. Imagina-se que sejam
colmeias inundadas, onde leveduras indigenas poderiam ter iniciado uma fermentacdo e transformado a
mistura de dgua e mel em uma bebida alcodlica.

Teorias a parte, o fato é que o hidromel esta envolto em uma histéria enigmatica e mistica. Dentre os
povos antigos, o destaque vai para os Vikings que faziam o seu uso em diversas situacdes, desde rituais



pagdos até em momentos de batalha. Outro fato curioso estd na expressao “lua de mel”, que seria uma
tradi¢do onde o casal deveria consumir a bebida durante o primeiro ciclo lunar apés o casamento para
garantir uma unido frutifera.

Qutro ponto que auxiliou no “ressurgimento” do hidromel é o fascinio que a bebida aparentemente
exerce na literatura. Sdo inimeras obras em que ele é citado, porém, algumas sdo de sucesso
internacional, como O Senhor dos Anéis, Harry Potter e Game of Thrones. Fés dessas obras também
proliferam o culto a bebida, promovendo festivais com tematica medievalista ou nérdica, onde o
hidromel é um dos destaques.

Finalmente chegamos ao protagonista da nossa campanha especial, o Hidromel Meadwine.

O hidromel Meadwine surgiu do empreendedorismo de Alex Scheffer. Tudo comegou em torno de 5 anos
atrds, quando um amigo retornou de uma viagem pelo Reino Unido apaixonado pela bebida e
convenceu Alex a estudarem sobre o assunto. Como era dificil encontrar algo no mercado, eles
comecaram a produzir por conta proépria.

O sucesso veio apds inumeras tentativas, quando baseados em uma antiga receita Celta retirada de um
livro da Biblioteca Nacional do Reino Unido em Londres, finalmente desenvolveram sua prépria formula.

Atualmente a empresa € a primeira e Unica hidromelaria do Rio Grande do Sul regulamentada pelo
MAPA - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

O Hidromel Meadwine é uma bebida fermentada a base de mel, com 13,5% de alcool, que consiste em
agua, mel e leveduras, sem qualquer agente quimico, com todo seu processo de elaboragdo 100%
natural.

Apesar de estarmos desconfiados com o que encontrariamos na garrafa, visto que nossa especialidade
sdo os vinhos, fomos surpreendidos positivamente com um liquido extremamente prazeroso de se
beber. De cor amarelo dourado intenso e brilhante, traz no olfato aromas de cera de abelha e mel
envoltos em uma camada de abacaxi e péssego em calda. Em boca é macio e de médio corpo e, apesar
do olfato nos remeter a um dulcor, a bebida é seca, com boa intensidade e persisténcia.

Poder ser harmonizado com pratos citricos ou doces, porém nossa principal sugestdo é que seja
apreciado como aperitivo, em um ambiente descontraido durante uma divertida conversa informal com
amigos.

Definitivamente um produto que vale a pena ser conhecido! Aproveite o desconto tradicional aqui da
VinumDay e garanta ja sua garrafa ;)
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