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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Hermann Matiz Plural 2013 - -
. - <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Vinicola Hermann - rubi profundo com reflexos granada
Safra
. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Brasil -
. EVOLUCA imari iari
Regido Serra do Sudeste OLUCAO primario I N terciario
ia i i Anali Ifati
SubRegiao Pinheiro Machado ""> nalise olfativa .

. ) DESCRICAO frutas negras maduras (como groselha e ameixa), notas
Tipo tinto despeciadas (pimenta preta), menta e eucalipto, além
Castas de toques evolutivos de tabaco e caixa de charuto
Teor Alcoélico 13,4%

. . . INTENSIDADE baixa I I . alta

Maturacao 24 meses em barricas de carvalho francés

DOCURA seco doce
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo i

ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2024
Decanter entre 90 e 180 minutos TANINO baixa I N . alta
Premiagdes <> Aniélise gustativa CORPO leve I NI BN B encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
. tem bom volume, com taninos macios e sedosos,
DESCRIGCAO  escoltados por uma acidez gastrondmica, a

intensidade de fruta e a madeira mostram 6tima
Natural Bordeaux . . X . . .
sintonia, e o final é longo e muito agradavel

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada

A histéria da Vinicola Hermann é relativamente nova. A trajetdria teve inicio em 2009, quando a familia
catarinense adquiriu 21,2 hectares de terras em Pinheiro Machado, na regido da Serra do Sudeste. QUEIJOS frescos moles médios [ duros
Devido a vocacdo para a viticultura na regido, os Hermann recorreram & consultoria de um dos grandes DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais MM cogumelos
nomes da enologia portuguesa, Anselmo Mendes, o Rei do Alvarinho. Para dar inicio aos trabalhos, um i B

¢ _ _ _
de seus conselhos foi adquirir mudas de videiras em viveiros portugueses certificados, pois sdo videiras Z’g CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
de qualidade que originam excelentes frutos. ' TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Neste terroir, os vinhedos estdo situados sobre solo areno-argiloso, repleto de floragdes rochosas, em DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

altitude de 430 metros. Além disso, o clima é subtropical, ou seja, as precipitagdes normalmente sao
menores que em outras areas do estado do Rio Grande do Sul, mitigando a ocorréncia de doencas nas

videiras. DESCRICAO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes

de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao

Para originar este exemplar, foram utilizadas uvas de Cabernet Sauvignon (87,5%) e Syrah (12,5%), as molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos

quais foram colhidas manualmente. Na vinicola, cada casta foi vinificada separadamente, com leveduras
selecionadas, contemplando ao final, um amadurecimento de 24 meses em barricas de carvalho francés.
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