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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido
SubRegido
Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda

Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

Hermann Lirica Crua Brut Nature

Vinicola Hermann

N.V.

Brasil

Serra do Sudeste
Pinheiro Machado
espumante

Chardonnay e Pinot Noir
12,5%

12 meses sur lie

<C> Analise visual DESCRIGCAO  amarelo palha de baixa intensidade, com perlage fina,

volumosa e intensa

INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta
EVOLUGCAO primério N I tercidrio

,_,> Analise olfativa . N,
frutas citricas, como limao-siciliano, frutas de polpa

DESCRIGAO  branca, como pera e maca verde, instigantes notas de
autdlise, que remetem a pao tostado, /evaine um toque
de cogumelos

6a8eC INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta
a
DOCURA seco N doce

2030
) ACIDEZ baixa [N NN S . alta
93 pts Guia Descorchados 2023 | 92 pts Revista Adega (Best TANINO baixa alta
Buy) | Ouro - Brazil Wine Challenge 2020 . .

<> Anilise gustativa CORPO leve NI NN NSNS EENNN BENNN cncorpado

Champagne

APRESENTAGAO VINUMDAY

Flute

PERSISTENCIA curta [N N N N B onga

. de carater estruturado e proeminente, de
DESCRIGCAO  cremosidade gostosa, boa carga de fruta fresca
contrastando com notas de levedura, e um final
longo e memoravel

I peixe N crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada

. ) o . o . . QUEIJOS I frescos [ moles médios duros
O Hermann Lirica Crua € um espumante pioneiro. Foi o primeiro do Brasil a ser vendido
sem dégorgement, e logo se posicionou como uma referéncia de qualidade! DA TERRA hortalicas I legumes cereais cogumelos
Recentemente, este exemplar arrematou 92 pontos na avaliagdo da Revista Adega em 2022, além de 93 B L AMIDOS massas [l risotos polenta tubérculos
pontos no Guia Descorchados de 2023, com o respaldo de um comentario que afirma ser este um dos % CULINARIA
melhores espumantes feitos no estilo, aqui no Brasil. TEMPEROS M pimentas [l ervas [ especiarias aromaticos
As uvas que lhe compdem provém da propriedade da familia Hermann em Pinheiro Machado, na regiso DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

gaucha da Serra do Sudeste. Trata-se de um blend composto por 80% de Chardonnay e 20% Pinot Noir,
que estagiou em caves durante 12 meses sur lie.

DESCRI(;AO robalo gratinado, culindria japonesa, paella, carpaccio bovino,
frango cordon bleu, canapés e queijos como o Parmigiano
Reggiano
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