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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Herdade Do Sobroso Reserva Tinto 2023 <5> Anélise visual
Vinicola Herdade do Sobroso

Safra 2023

Pais Portugal ,__,> Anidlise olfativa
Regido Alentejo

Tipo tinto

Aragonez, Trincadeira, Touriga Nacional, Alicante Bouschet e

Castas Alfrocheiro

Teor Alcoélico 15%

Maturacgao 12 meses em barris de carvalho francés Allier de 500 L

zzn?:;atura de 16418 °C <> Anilise gustativa
Guarda 2033

Decanter 45 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA
CARNES

DESCRICAO

INTENSIDADE baixa
EVOLUCAO primario
DESCRICAO

INTENSIDADE baixa
DOCURA seco
ACIDEZ baixa
TANINO baixa
CORPO leve

PERSISTENCIA curta

DESCRIGAO

peixe crustaceo ave
N cordeiro [N gado N caca

QUEIJOS frescos moles [ médios

Natural Bordeaux

DA TERRA hortalicas Il legumes cereais

APRESENTAGAO VINUMDAY . AMIDOS massas risotos polenta

2 CULINARIA
A

DOCES

A Herdade do Sobroso é uma propriedade do Alentejo conduzida pelo jovem casal Sofia Ginestal
Machado e Felipe Teixeira Pinto. O projeto concilia a produgdo de vinhos com hotelaria de luxo, as
margens do rio Guadiana, na Vidigueira, numa zona de transicdo entre o Alto e o Baixo Alentejo. Em
2025, a propriedade foi eleita uma das 50 melhores vinicolas do mundo pela Forbes.<br /><br
/>Elaborado sob as normas da DOC Alentejo, o Herdade do Sobroso Reserva 2023 é um blend de
Aragonez (25%), Trincadeira (25%), Touriga Nacional (20%), Alicante Bouschet (15%) e Alfrocheiro (15%),
proveniente de vinhas plantadas em solos franco-argilosos.<br /><br />As uvas foram colhidas @ mao e
encaminhadas rapidamente a adega, onde a vinificagdo ocorreu em tanques de ago inoxidavel com
temperatura controlada, seguida de maceragdo prolongada de 21 dias. O vinho estagiou por 12 meses
em barris de carvalho francés Allier de 500 litros.
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oleoginosas frutas sobremesas chocolate

charcuteria e queijos maturados, médo-de-vaca portuguesa ou o

DESCRIGAO mocoté no Brasil, arroz de pato e chorizo, costeleta de cordeiro

com puré de castanhas, polvo na brasa com musseline de

tubérculos defumados
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