INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacao
Temperatura de
Servico
Guarda
Decanter

Premiagdes

VINUM-DAY

fit. 2014

Herdade do Espordo Reserva Tinto 2018 -
- <> Analise visual
Herdade do Esporao -

DESCRICAO . )
rubi profundo com halos violaceos

2017
Portugal INTENSIDADE baixa N N N s alta
Alente EVOLUGCAO primario I N terciario
entejo ,_,> Analise olfativa
tinto %
I DESCRIGAO  alcacuz, baunilha, mirtilo, toffee, violetas, ameixas
100% Syrah maduras,
14,5%
12 meses em barricas de carvalho americano (60%) e francés INTENSIDADE baixa NN I N . alta
(40%)
DOCURA seco N doce
16 a 18 °C X
ACIDEZ baixa I NN N . alta
2030 . TANINO baixa I I - alta
30 a 45 minutos <~ Andlise gustativa
. . CORPO leve I N N N N encorpado
92 pts Revista Adega | 91 pts Wine Enthusiast P
PERSISTENCIA curta NN NN I . longa
VEDANTE TACA
DESCRIGAO  sedoso, amanteigado, acidez no ponto, bom
equilibrio entre fruta e alcool, final picante
Natural Bordeaux
peixe crustaceo ave suino
CARNES .
APRESENTACAO VINUMDAY cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
: . < . - "< CULINARIA
Em meio ao Alentejo, em Reguengos de Monsaraz, a Herdade do Espordao mantém seus limites //% AMIDOS isot lent tubé |
inalterados desde 1267. Sdo mais de 700 hectares de vinhedos, cultivados de forma organica, em meio a massas risotos polenta uberculos
encogtas sua\{es, or'!dfe compartllham,e.spago com campos de cerais e ollven.'as. !Desctle 1973, a i TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
propriedade é administrada pela familia Roquette, que em 1985 langou o primeiro rétulo, o Esporédo.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

A linha que possui 36 anos de histéria, mostra-se consistente, e ao mesmo tempo, ano apds ano, reserva
boas surpresas. Nao a toa, um artista diferente é convidado para ilustrar um novo rétulo a cada safra.

As vinhas que o dao origem possuem 18 anos, e sdo cultivadas em solo franco-argiloso, com presenga de
xistos. Cada casta é vinificada separadamente, em tanques de aco inoxidavel, onde ocorre, inclusive, a
malolatica. O vinho estagia por 12 meses em barricas de carvalho americano e francés, sucedendo-se
mais 8 meses de afinamento em garrafa.
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