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Vinho Henri Kieffer Fils Riesling 2022 -

Vinicola Henri Kieffer Fils > Andlise visual
Safra 2022

Pais Franca

Regido Alséacia

Tipo branco ,_,> Anadlise olfativa
Castas Riesling

Teor Alcoélico 1,7%

Maturacao em tanques de ago inox

;ZR?:;atura de 10 a 12 °C

Guarda 2029

Decanter -

A e .
L <~ Analise gustativa
Premiagoes o

VEDANTE TACA

Natural Riesling

DESCRICAO

amarelo-palha
INTENSIDADE baixa I I D N . alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRI(;AO notas de_maga vgrd~e, pt_egs_ego branco e frut.as citricas,
como a lima e o liméo siciliano, tudo envolvido por
incessantes notas que remetem a fésforo riscado

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa
DESCRICAO

peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES .
APRESENTACAO VINUMDAY cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos [ moles médios duros
DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais cogumelos
oD . AMIDOS I massas M risotos olenta tubérculos
4 CULINARIA P
) TEMPEROS imentas M ervas especiarias aromaticos
Henri Kieffer Fils € uma pequena maison familiar que cultiva somente 8 hectares de videiras nos P P
arredores da pequena vila de Blienschwiller, no coracao da Alsacia. A produgédo é totalmente familiar e DOCES oleoginosas M frutas sobremesas chocolate
muito meticulosa.
Para este Riesling seco, a familia Kieffer utiliza as videiras que mantém sobre por¢des de solo rico em DESCRICAO salméo grelhado ao molho teriyaki, sobrecoxa de frango tostada

rochas vulcanicas sedimentares, onde sao gerados vinhos mais encorpados, intensos e muito minerais.

com puré de berinjela, pato laqueado, joelho de porco assado no
forno com batatas cozidas, frutas secas e queijos moles
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