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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Haras de Pirque Reserva de Propiedad 2016 - -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO B
Vinicola Haras de Pirque - rubi intenso
Safra 2016
; . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Chile -
. . EVOLUCAO primario I NN . terciario
Regiao Valle de Maipo V> Analise olfativa
Tipo tinto X
P DESCRIGAO cranberries e cerejas maduras, chocolate e um toque
Castas 82% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah e 8 % Cabernet Franc de pimentdes grelhados
Teor Alcoédlico 13%
Maturacgao de 10 a 12 meses em barricas francesas INTENSIDADE baixa I NN . alta
Tem'peratura de 16° a 18°C DOCU RA seco N doce
Servigo
Guarda até 2022 ACIDEZ baixa I I alta
Decanter 30-45 minutos TANINO baixa I NN . alta
.. 91 pontos Guia Descorchados | 90 pontos Wine Spectator | 90 . CORPO leve I N S encorpado
Premiagoes pontos Revista Adega <-~~ Anidlise gustativa P
PERSISTENCIA curta NN NN . longa
VEDANTE TACA
apesar do teor alcodlico moderado revela uma étima
@ DESCRICAO estrut,u.ra, com taninos macios e boa acidez; as notas
aromaticas ganham contornos de framboesa,
Aglomerada Bordeaux baunilha, cravo e tabaco, em um final agradavel e

sem arestas

APRESENTAGAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino
CARNES I cordei I gad [ | d
. . . . cordeiro ado caca curada

Neste Reserva de Propiedad temos um b/end bordalés: Cabernet Sauvignon, que domina o 9 <
corte, Cabernet Franc e Carméneére (antes que vocé se pergunte: sim, Carménére é uma das castas QUEIJOS frescos moles B édios duros
permitidas em Bordeaux.)

DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
Cada variedade é vinificada separadamente. Depois de um estagio de10 a 12 meses em barricas
francesas, os vinhos sao cortados e engarrafados. AMIDOS I massas risotos polenta tubérculos

D _
/4, CULINARIA
Na taga mostra intensidade, com aromas que lembram cranberries e cerejas maduras, chocolate e um ' TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
toque de pimentdes grelhados.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Apesar do teor alcoélico moderado, revela uma 6tima estrutura, com taninos macios e boa acidez. As
notas aromaticas ganham contornos de framboesa, baunilha, cravo e tabaco, em um final agradavel e

sem arestas DESCRICAO paleta de cordeiro assada com ervas finas, espaguete ao ragu

bolonhesa, queijos de meia cura, embutidos cldssicos como

Estes atributos chamaram a atencéo da critica especializada. O tradicionalGuia Descorchados avaliou salame e linguica calabresa

esta safra com expressivos 91 pontes. Ja a publicagdo americana Wine Spectator atribuiu a ela 90
pontos, mesma nota da brasileira Revista Adega.
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