VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Hache Late Harvest Classic 20150429
Hache

20T

Chile

Valle Del Chapoal

licoroso

Riesling e GewuUrztraminer

11.7%

estdgio em barricas de carvalho francés e americano
6° a 8°C

2018

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Em nossa avaliagdo as cegas, estimamos que este Colheita Tardia teria que ser vendido por volta de uns
R$ 75. A surpresa foi geral ao descobrir que conseguiriamos anuncia-lo por menos de R$ 40! Certamente
um belissimo achado. Traz no aroma notas intensas de mel, damasco e flor de laranjeira, com um
delicioso toque mineral. Na boca mostra uma textura rica e cremosa, com étimo equilibrio entre dogura
e frescor, trazendo um final longo com notas de goiaba e casca de laranja. Perfeito para acompanhar
queijos azuis, foie gras e sobremesas a base de frutas citricas.
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$2 CULINARIA
A

DESCRICAO
amarelo dourado

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa alta
primario terciario

DESCRIGAO  mel, damasco e flor de laranjeira, com um delicioso
toque mineral

INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

mostra uma textura rica e cremosa, com étimo

DESCRIGAO et )
equilibrio entre dogura e frescor, trazendo um final
longo com notas de goiaba e casca de laranja

peixe crustaceo ave suino
CARNES .

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAO
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